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Slow Fish 2017: La rete siamo noi! Dal
18 al 21 maggio nell'area del Porto
Antico
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La storia e la ricerca saranno i temi al centro della
partecipazione della Stazione Zoologica Anton Dohrn di
Napoli alla manifestazione internazionale "Sfow Fish",
organizzata da Slow Food, che si terrd dal 18 al 21 maggio al
Porto Antico di Genova. Un team di esperti di divulgazione
scientifica incontrera il pubblico nello stand dedicato all'Ente di

Ricerca partenopeo che, in occasione del prestigioso evento,
consentira al pubblico di utilizzare sofisticate apparecchiature,
quali i microscopi, per conoscere le forme di vita planctoniche, le
pits diffuse nel Mediterraneo. Il Professor Roberto Danovaro,
Presidente della Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli,
partecipera allinaugurazione dell'evento unitamente al Ministro
delle Politiche Agricole Alimentari & Forestali, Maurizio Martina
e al Vice Ministro Silvia Velo. Scopo delliniziativa a cura della
SZN & rendere la ricerca e le competenze scientifiche fruibili in
modo diretto e interessante, informando curiosi ed appassionati
sulle attivita di studio e di tutela dell'ambiente marino svolte
dall’ente. A tal fine, il team della SZN incontrera scuole e
pubblico di visitatori per porre alla loro attenzione i risultati dei
progressivi cambiamenti ecologici del mare e delle conseguenze
dell'impatto antropico, spesso negativo, sulle risorse marine:
fattori che incidono, inevitabilmente, sull'alimentazione, tema
centrale di "Sfow Fish". | 'attenzione sara focalizzata, in

particolare, sulle microplastiche e su come queste provochino
alterazioni dannose negli ecosistemi marini.

La Stazione Zoologica Anton Dohrn

La fondazione della Stazione Zoologica & datata marzo 1872.
Anton Dohrn, il fondatore e primo direttore, era nato a Stettino,
in Pomerania, oggi parte della Polonia, nel 1840, da una famiglia
della buona borghesia. Dohrn studié zoologia e medicina in varie
universita tedesche, ma senza molto entusiasmo. I suoi ideali
cambiarono nell'estate del 1862 quando giunse a Jena e vi
incontrd Ernst Haeckel che lo introdusse alle opere e alle teorie
di Charles Darwin, Dohrn divenne un fervente difensore della
teoria di Darwin della "discendenza con modificazione", la teoria
dell'evoluzione per selezione naturale. Decise allora di dedicare la
sua vita alla raccolta di fatti e di idee a sostegno del
darwinismo, e gquesto divenne il punto di inizio di una avventura
durata tutta la vita. Durante la sua carriera universitaria
trascorse periodi di ricerca sulla riva del mare: a Helgoland, ad
Amburgo, a Millport in Scozia e a Messina. Qui prese corpo il
progetto di coprire il globo con una rete di stazioni di ricerca
biologica, analoghe alle stazioni ferroviarie, dove gli scienziati
avrebbero potuto fermarsi, raccogliere il materiale, realizzare
osservazioni ed esperimenti, prima di spostarsi alla stazione
successiva.
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Pastificio Di Martino Lurisia Velier

Sostenitore ufficiale di Slow
Food Italia, il Pastificio Di
Martino di Gragnano & pre-
sente a Slow Fish con un Pa-
sta Store in cui vengono pro-
postilaboratori a tema, degu-
stazioni, assaggi e consigli.
Quella del Pastificio Di Mar-
tino, che produce pasta di
qualita utilizzando esclusiva-
mente semola di grano dure
100% italiana, é una storia
lunga pia di cento anni, co-
minciata con il capostipite
Giuseppe e ora arrivata alla

(Quando la pasta ha una lunga storia:
lotta allo spreco e connubi sfiziosi

terza generazione di pastai.
A Slow Fish si pué parteci-
pare a degustazioni di pasta
di Gragnano IGP, momenti
formativi a cura di Slow Food
Educazicne Campania, ap-
profondimenti sugli abbina-
menti tra la pasta e il pesce,
puntando sulla lotta alle
spreco. La comunitd di mi-
granti di Genova viene coin-
volta nell'attivitad all'insegna
dell’integrazione e con la vo-
lonta di dare spazio alle di-
verse comunita del cibo.

Acquapura, attenta allambiente
e hibite speciali anche grazie al mare

Si deve alla determinazione e
alla volonta di Pietro Cignoli-
ni, David Garbarino e Piero
Sciaccaluga, un medico ¢ due
lungimiranti imprenditori li-
guri, la nascita nel 1940 del
primo Stabilimento Termale
di Lurisia, frazione del Comu-
ne di Roccaforte Mondovi.

In seguito, con decreto del
ministero della Sanita, fu
permesso I'imbottigliamento
e la vendita dell’acqua che
sgorga dal cuore del Monte
Pigna, nelle Alpi Liguri.

Lurisia fa parte della “re-
te” di Slow Fish e dallo scorso
anno collabora con I'Univer-
sitd di Scienze Gastronomi-
che di Pollenzo. Acqua pura,
che arriva in tavola in vetro
con una particolare attenzio-
ne all’ambiente, ma anche bi-
bite che nascono da frutti ori-
ginali: i limoni di Amalfi, le
arance del Gargano, i Chinot-
ti Presidio Slow Food di Sa-
vona, coltivazioni a cui la vi-
cinanza del mare conferisce
profumi e sapori speciali.

Slow Fever, nell'area mixology
ibartender del cocktail “perfetto”

Ha appena festeggiato 70 an-
ni di attivita nell'importazio-
ne e distribuzione di vini e di-
stillati di qualita. All'internc
di Slow Fish, 'azienda geno-
vese Velier propone ogni
giorno, a partire dalle 15, un
appuntamento  nell’area
mixology, all'interno del-
Penoteca Slow Food, per sco-
prire i segreti dei cocktail, la
loro storia, gli ingredienti. 11
pubblico potra prendere ap-
punti e ricevere informazio-
ni per poi realizzarli a casa,

guidati dalla fantasia e dal-
Tesperienza dei migliori bar-
tender genovesi e della rivie-
raligure, Il cocktail bar, capi-
tanato daDom Costa e Ange-
lo Canessa, mixology mana-
ger di Velier, proporra alcu-
ne ricette diventate ormai
dei classici della miscelazio-
ne moderna. Protagonisti i
prodotti moonshine, distilla-
ti in piccole quantita, in
alambicchi discontinui, par-
tendo da materie prime col-
tivate localmente.

PRESSToday (s.ottaiano@studiosema.it)
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Parla il presidente del Comitato scientifico Slow Fish
Greco: “Con due mosse ¢ possibile
pulire il mare dalla microplastica”

Laricetta: un contenitore sulle barche da pesca e un sistema di raccolta nei porti

Lucia COMPAGNING

i parlerd anche di mi-
croplastiche e contami-
nazione chimica, nel
ricco programma di
conferenze che appro-
fondiscono i metodi di
valutazione e le strate-
gie di salvaguardia dell'ecosistema mari-
no e in particolare del Mar Mediterraneo.
Spiega Silvio Greeo, presidente del comi-
tato scientifico di Slow Fish: «Uno dei die-
ci pilastri che secondo il regolamento co-
munitario determinano il livello di qualita
dell’ecosistema marino & la presenza di
microplastiche, un incubo per i biologi
marini come me».

Greco, che & anche consulente del Mi-
nistero del’Ambiente e docente all'Uni-
versita di Scienze Gastronomiche di Pol-
lenzo, moderera oggi alle 111a conferenza
inaugurale di Slow Fish, intitolata “Dalla
strategia marina europea ai mari italia-
ni”, alla quale interverranno Maurizio
Martina, ministro delle Politiche agricole
alimentari e forestali, Silvia Velo, Sotto-
segretario del ministero dellAmbiente
con delega al mare, Roberto Danovaro,
presidente della stazione zoologica Anton
Dohrn di Napoli, Paola del Negro, diretto-
re del Dipartimento di oceanografia e ge-

La metamorfosi del «pesce leonen
Tutti pazzi per il pez leon piatto di puntanei Caraibi

Silvio Greco, presidente del Comitato
scientifico di Slow Fish, propone azieni
concrete per la pulizia dalla plastica

ofisica sperimentale di Trieste, e Carlo
Emanuele Pepe, direttore generale Arpal.

«Calcoliamo che nel nostro mare esi-
stano 250.000 frammenti di plastica per
chilometro quadrato, derivano dalla rot-
tura di buste e sacchetti, ma sono anche
contenute negli serub per la pelle e nei
dentifrici, vengono rilasciate dagli indu-
menti in pile durante il lavaggio» spiega
Greco «Una parte si deposita sul fondo, e
finisce nelle reti a strascico, dove rappre-
senta addirittura il 60% del pescato. Ed &
questa parte che potrebbe essere tolta
dal mare senza grossi sforzi ulteriori. Ba-

sterebbe fornire un contenitore a ogni
barca da pesca e un sistema di raccolta in
ogni porto. Ed & proprio une di rimedi allo
studio da parte del Ministero».

Laltro pericolo & la contaminazione
chimica, che finisce nel ciclo alimentare.
«Siamo abituati a parlare di metalli pe-
santi, il piombo, 'uranio, il mercurio, ma
doyremmo preoccuparei, e anche molte,
delle nuove sostanze di sintesi, come le
diossine, i ritardanti di fiamma, i policlo-
robifenili, conosciuti eon la sigla PCB» di-
ce Greco. Il rimedio per evitare di avvele-
narci? «Mangiare pesci dal ciclo vitale
breve, come le triglie, le acciughe, le sar-
de, i naselli, gli sgombri, i fombarelli, le
gallinelle, che hanno tre vantaggi. Non
fanno in tempo a contaminarsi, quando
vengono pescatisi sonoripredotti almeno
una volta, e quindi il consume non incide
sulle risorse, e costano poco». Greco in-
terverra anche, domenica alle 10.30 al
convegno “La valorizzazione del prodotto
alimentare come strategia contro lo spre-
co”. Per combattere la moda di quelli che
chiama “pesci bistecca”, dove non ¢'é da
sporcarsi le mani. E sara anche presente
nel mercato, venerd alle 16 e sabato alle
17, dove cucinera «due provocazioni: le
polpette con gliscarti di pesce povero, ele
meduse in tempura»,

@ svncoacumommrsmuAn

Gli appuntamenti

Le conferenze
per approfondire
i temi di attualita

Sul palco del Porfo Antico di Genova, una serie di confe-
renze promosse dal Comitato scientifico di Slow Fish per-
mette di approfondire i temi di attualitd. Ecco alcuni ap-
puntamenti, si pud consultare il programma completo su
www.slowfood.it

Venerdi 19, ore 10,30

“Il cambiamento climatico: impatti e scenari di adatta-
mento”: con Franco Andaloro, dirigente di ricerca Ispra,
Comitato scientifico di Slow Fish; Angelo Cau, docente di
ecologia, Universita di Cagliari, Comitato scientifico di
Slow Fish; Fabrizio Serena, Arpat Toscana; Vincenzo Fer-
rara, fisico e climatologo; Giorgio Bavestrello, professore
ordinario al Distav - Universita di Genova, Modera Rober-
to Danovaro, presidente della Stazione zoologica Anton
Dohrn di Napoli.

Venerdi19 ore 11,30

“Gastronomedia: come ti comunico il cibo?”, con Egle Pa-
gano, giornalista, Lorenza Fumelli, blogger e direttrice
editoriale di Agrodolce.it; Giorgio Genta, vicepresidente e
direttore tecnico di ETT Spa. Modera Cinzia Scaffidi, vi-
cepresidente Slow Food Italia.

Sabato 20, ore 10,30

“I contaminanti dell'ecosistema marino: con Silvano Fo-
cardi, ecotossicologo e comitato scientifico di Slow
Fish;Andrea Pezzana, Direttore SoSD Dietetica e Nutri-
zione Clinica dell'Ospedale San Giovanni Bosco di Tori-
no;Angelo Ferrari, direttore IZSTO. Modera France An-
daloro.

Domenica 21, ore 10,30

“La valorizzazione del prodotto alimentare come strategia
contro lo spreco™ con Franco Andaloro, dirigente di ricer-
ca Ispra; Cinzia Scaffidi, vicepresidente Slow Food Italia;
Stefano Mai, assessore all'agricoltura, allevamento, caccia
e pesea Regione Liguria; Silvie Greco, presidente del con-
siglio seientifico di Slow Fish; Maria Chiara Gadda, depu-
tata e promotrice della legge contro lo spreco alimentare,
Modera Stefano Masini, comitato scientifico di Slow Fish.

Sulla costa dello Jutland

Una coop in Danimarca difende i piccoli pescatori

Il pezledn (pesce leone, ma viene chiamato
anche pesce pavone, pesce drago o pesce
scorpione) & bello, veloce, vorace e veleno-
sissimo. E lungo una trentina di centime-
tri, con righe verticali rosse e bianche e 18
pinne dorsali lunghe e sottili come aghi con
cui inocula il suo veleno, che per 'uomo
non é quasi mai mortale ma causa nauseae
difficoltd respiratorie. Specie originaria
delle scogliere degli Oceani Pacifico e In-
diano, si é da tempo insediata anche nel
Mar dei Caraibi, provocando danni molto
seri all’equilibrio marino locale e portando
I'aragosta, ai limiti dell’estinzione, con con-
seguenze anche sull'economia locale e sul
regime alimentare quotidiano.

Fino a quandoe, I'anno scorso, la Asocia-

cién de Pescadores Artesanales del Caribe
Sur (Asopacs), della quale fa parte José
Ugalde Jimenez, ha presentato al Ministero
dell’Ambiente della Costa Rica un protecollo
per la sua cattura e commercializzazione.
L'iniziativa & piaciuta e si & presto diffusa in
altri paesi, infatti il pez ledn & diventato uno
dei piatti di punta dei migliori ristoranti del
Centro America. Jimenez interverra vener-
di alle 16.30 nell’Aula della Comunita della
Pesca e raccontera la sua esperienza. La de-
legazione di pescatori dei Caraibi, di cui fa
parte, partecipera nell’ambito del progetto
Slow Fish Caribe, finanziato dall’Ue e gestito
da Slow Food insieme alla Fundacién Acuae
alla Corporacién Coralina (Colombia) e alla
Colectividad Razonatura (Messico).

Fino al 2007, tuttiipescatori della Danimarca
avevano libero accesso alle risorse del paese,
conun regolamento che preveniva gli eccessi.
Quell’anne, perd, la pesca delle specie piil ri-
chieste & stata privatizzata e il dirittodipesca
concesso solo a pochi proprietari di imbarca-
zioni, escludendo tutti gli altri. E stato allora
che la comunita di Thorupstrand, un porto
sulla costa dello Jutland, ha costituito un col-
lettivo per salvaguardare l'attivita dei pesca-
tori, spesso tramandata da generazioni.

La Thorupstrand Coast Fisheries Guild &
una cooperativa icul membri, che possiedano
una barca o meno, possone accedere alle ri-
sorse di pesca e negli anni hanno acquistato
un nuovo magazzino e nuove attrezzature per
preparare il pesce appena sharcate. E stata

aperta anche una pescheria sulla spiaggia,
dove i turisti e gli ahitanti del posto possono
acquistare il pesce freschissimo, che é classi-
ficato di qualita E (straordinaria), o ordinare
piecoli pasti. Aleuni pescatori di Thorup-
strand in questigiorni sono a Genova per par-
tecipare all'evento Fish-a-porter: “Una storia
di rivalsa in Danimarea”, sabato 20 alle 13.

Sara presente anche lo chef Kresten
Kronhorg - promotore dei prodotti e delle
comunita locali dello Jutland - che descrive-
ra lo stretto legame tra produttori e ristora-
tori e fara sperimentare le prelibatezze del
suo paese. Sempre sabato, alle 16, la comuni-
ta danese sara la protagonista dell'incontro
in Casa Slow Food, “Una corporazione per
mantenere viva la comunita”.
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IL taglio senza raccolta
pensato per i prati italiani.

+ Con Grin tagliare senza raccogliere & possibile anche con erba alta!

+ Utilizzando la frequenza di taglio di un rasaerba con cesto di raccolta avrai un

prato perfetto.
tempo per godertiiltuo giardino.
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+ Meno tempo dedicato al taglio del prato e ai viaggi in discarica, significa piit
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Conclusa la quattro giorni
Slow Fish saluta
«Un’edizione

da incorniciare»

Pascale, presidente di Slow Food Italia: siamo
riusciti a intercettare un pubblico vario e ampio

CLAUDIO CABONA

GENOVA. Un'edizione piil
partecipata, pili aperta, capa-
ce di calamitare un pubblico
pili eterogeneo. Dopo quattro
giornidensidiappuntamenti,
Slow Fish saluta il Porto Anti-
co e molla gli ormeggi.
Un'edizione da incornicia-
re: i 30 incontri della rete di
Slow Fish hanno radunato un
pubblicodi 1,500 partecipan-
ti, pii1 di 800 spettatori nelle
cinque conferenze dedicate
ai grandi temi, cui hanno pre-
so parte come relatori 35
scienziati e ricercatori di fa-
mainternazionale, oltreami-
gliaia e migliaia di persone -
non quantificabili visto che
l'ingresso alla manifestazio-
neeralibero - che, grazie alla
grande propostagastronomi-
ca, hanno potuto assaggiare
una Junga serie di prelibatez-
ze. E bastato camminare fra
gli stand della manifestazio-
ne,inquestigiorni, pernotare
quantoilsegreto del successo
diquest’annosiastataladeci-
sione di ampliare le proposte

La curiosita
Hans, il pescatore vichingo di ostriche
ha conquistato anche il mondo del web

di alcuni spazi in cui assistere
ainiziative comeiFish-3-por-
ter o la Cucina dell’Alleanza,
spesso “tutte esaurite” anco-
ra prima dell'inizio dell'ap-
puntamento.

«Sitratta diun'edizione che
ci consegna responsabilitd
importanti, in cu1 sono stati
assunti impegni significativi
dapartedelleistituzionisdice
Gaetano Pascale, presidente
di Slow Food Italia, facendo
un bilancio dell'edizione
2017,appenaandatainarchi-
vio «Avevamo 'obiettivo, at-
traversopill incontrie pitlini-
ziative aperte a un pitt ampio
numero di visitatori, di inter-
cettare anche un pubblico di-
verso da quello che ci segue
da anni, e ci siamo riusciti».

Un mattone pesante, pro-
prio come quello ideale della
“Casa Slow Fish permanente”
invistadel 2019, Un'idealan-
ciatadurantel'inaugurazione
dell’'evento da parte ci Carlo
Petrini, presidente interna-
zionale di Slow Food, che so-
gna a Genova una casa politi-
ca e fisica per interagire con

Hans, 32 anni, olandese dai lunghi capelli biondi e dal fi-
sico invidiabile, subito soprannominato “il vichingo”, &
stato una delle star di Slow Fish 2017. Il pubblico femmi-
nile e i social hanno decretato il suo successo in foto

e video, mentre apre e offre le ostriche dei Paesi Bassi

PRESSToday (s.ottaiano@studiosema.it)

tuttigli “attori” in campo nel-
I'ambito del Mediterraneo.
Un progetto su cui sono fioc-
cate diverse proposte.

«E stata un'edizione straor-
dinaria», ribadisce Giovanni
Toti, presidentedellaRegione
Liguria, che & co-organizza-
tricedell'eventodallasuapri-
ma edizione «ll grande suc-
cessodi pubblicoregistratoin
questi giorni nell'area del
Porto Antico ha garantito
grande visibilita alle eccel-
lenze del territorios.

Nella rete di questa ottava
edizione dell'evento, orga-
nizzato dall'associazione
Slow Food Italia e appunto
dalla Regione Liguria, in col-
laborazione con il Ministero
delle politiche agricole, ali-
mentari e forestali e il Comu-
nediGenova, restaunbottino
piil che sostanzioso, soprat-
tutto dal punto di vista dei
contenuti. Sono stati tanti i
temi scientifici trattati nei
quattro giorni, come il cam-
biamentoclimaticoel'impat-
to che ha sulle nostre tavole,
con le tante ricette di pesci

Da sinistra: Moreno Cedroni, due stelle Michelin al ristorante La Madonnina di Senigallia, e Mauro

Colagreco, altre due stelle Michelin al Mirazur di Mentone, in Francia, hanno preparato ieri sera

la cena di salute di Slow Fish a Eataly, dando appuntamento alla prossima edizione

della tradizione sostituite da
altri abitanti del mare cucina-
ticon“ricette alternative”.Un
esempio su tutti: il biologo
Silvio Greco, che & presidente

La proposta

del comitato scientifico non-
ché appassionato di cucina,
hamostratoaoltre 200 perso-
ne come cucinare le meduse.

DaSlowFishparteancheun

Recuperare le eccedenze della pesca
prima che diventino rifiuti da buttare

+++ Da Slow Fish & arrivata durante la quattro giorni di
Genova, la proposta di una rete di volontariato per re-
cuperare le eccedenze prima che queste diventino rifiu-
to. Secondo la Fao, il 30% del pesce sulle nostre tavole
viene buttato via. Non solo nei ristoranti, in pescheria o
in casa: molto, infatti, viene gettato all’inizio della filie-
raittica, clo& quando viene pescato. Secondo Franco
Andaloro, dirigente di ricerca dell’Ispra, «si potrebbe
potenziare la rete di volontariato per recuperare le ec-
cedenze prima che diventino rifiuto, allora avremmo
trovato un modo pratico di combattere lo sprecon.

ESPERIENZE A CONFRONTO

La rete internazionale: collaborare ci da piu forza

La delegazione caraibica era la pil numerosa. Un marchio per 'aragosta messicana

La RETE internazionale di
Slow Fish.inlineaconil titolo
dell'edizione di quest'anno, &
stata una delle presenze piit
significative nella quattro
giorni genovese, con un’am-
pia presenza della delegazio-
necaraibica. Messico, Colom-
bia, Barbados, Honduras e
Costa Rica hanno presentato
le proprie attivitd, illustran-
docome nel tempo siano riu-
scitiadare un maggiore valo-
re alloro prodotto.

1l progetto ha I'obiettivo di
rafforzare modelli di conser-
vazione e consumo sosteni-
bile nellariserva dellabiosfe-
ra dei Caraibi legate a Slow
Food. [ due punti fondamen-
talidel progetto sonolariser-

vaSeaFlowerinColombiaele
Riserve della biosfera di Sian
[(aan e Banco Chinchorro in
Messico. A Slow Fish, si con-
frontano su problematiche e
soluzioni comuni,

Fra le tante esperienze c'é¢
quelladiMarta, 'unicadonna
pescatrice della sua coopera-
tiva e dall'intera zona di
Quintana Roo, dove sta por-
tando avanti la tradizione di
famiglia,dove gia suo padresi
dedicava alla pesca dell’ara-
gosta. «Unavoltadelle arago-
ste spinose vendevamo solo
le coderspiega Chicum, unal-
tro delegato messicano «Ora
abbiamo imparato a com-
mercializzarle intere, e ne ot-
teniamo anche maggiori ri-

Salvo per uso personale €' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

mar”, dal 25 maggio In sala

scontri economici. Collabo-
riamo fra noi lungo tutta la
costaeabbiamopotenziatole
tecniche di monitoraggio.
Questo cida maggiore forzas,

Fondamentale per il lavoro

PAMBIANCHI

allarme. «Attenti a pensare
che non cisiano conseguenze
nel consumare sempre gli
stessi pesci e soprattutte
quelli che pitisonoimportan-
ti per l'ecosistema del mare»,
avverte Roberto Danovaro,
presidente della Stazione Zo-
ologica AntonDohrndiNapo-
li «Non é certo normale pen-
saredimangiare aquile, leoni
e tigri, eppure in mare stiamo
facendo qualcosadisimilexr. E
ancora. «Proprio nel momen-
to storico in cui si pesca di
piti» conclude il presidente
Pascale «sotto la spinta di un
mercato che non tiene conto
deicambijamenti,ipescatorie
la pesca locale incarnano le
realtd che soffrono di pil. Le
esperienze presentate a Slow
Fish dimostrano che & possi-
bile seguire un'altra via».

@ BY NCND ALCUNI DIRITTI RISERVATI

dei pescatori é anche I'azione
di coordinamento svolta dal-
la Collectividad Razonatura,
che stapromuovendoil ritor-
no alla pesca artigianale e la
creazione del marchio collet-
tivo Chakai (aragosta).

A Slow Fish & stato presen-
tatoin anteprimail film “Ala-
mar” di Pedro Gonzilez-Ru-
bio, che dal 25 maggio sardin
distribuzione in Italia (a Ge-
nova al Cinema Cappuccini).
La storia narra un percorse
intimo intrepreso da una pa-
dre e da un figlio nel magnifi-
co scenario della Riserva di
BancoChinchorro,'atolloco-
rallino messicano piit grande
dell'emisfero settentrionale.
€0 BY NC ND ALCUNI DIRITTI RISERVAT]
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Sanremo, un “treno” di
bimbi apre oggi il Festival

Affidata a una cooperativa
la gestione del museo
etnografico al Castello dei

Operazione anti-droga a
Sanremo: 20 arresti

Molini, rubano la “Strega’l
Denunciati dai carabinieri
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A Slow Fish di Genova un convegno sulle
acciughe tipiche e sulle Vie del sale fra Liguria e

Piemonte
—_

Le acciughe sotto sale del mar Ligure, prodotto Igp

f &
.

STEFANO PEZZINI

Pubblicato il 21

Una due giorni sulla «salagione delle acciughe» ma anche sulle vie del sale (e
delle acciughe). Accade a Slow Fish, in corso di svolgimento a Genova, al Porto
Antico. leri, sabato 20 maggio, nello stand della Regione Liguria c'¢ stato un
laboratorio per insegnare a fare le acciughe sotto sale, tradizione antica
dellTmperiese e di tutta la Liguria.

Oggi, invece, dalle 9,30 alle 13, a Palazzo San Giorgio, sempre nel Porto Antico, si
svolge il convegno «Acciughe e sale: le vie dello Slow Fish», un appuntamento
che vuole proporre una riflessione sul ruolo delle acciughe e del sale, nella logica
Slow Fish e nella relazione che hanno con il territorio ligure, in particolare nella
Riviera di Ponente. Un convegno che si svolge sotto l'egida della Regione, di Slow
Fish e delle Antiche Vie del Sale.

A coordinare sara Cristiano Bosco, tra i partecipanti figurano biologi, storici,
nutrizionisti ma anche il presidente degli albergatori savonesi Angelo Berlangieri,
docenti universitari, 'assessore regionale Stefano Mai e altri ancora.

Perché le acciughe sotto sale del Mar Ligure, prodotto Igp (Indicazione
geografica protetta) e la loro lavorazione & da sempre tramandata nella famiglie
liguri. Le prime citazioni storiche sulla salagione, rintracciabili negli statuti di
Noli, sono medioevali e si parla di «pisce salsa». Nel tardo Medioevo le acciughe
sotto sale liguri prendono le «vie del sale» che uniscono (e spesso dividono sulla
rotta dei passi alpini e appenninici) Piemonte e Liguria e, in Piemonte, diventano
la base per la bagna cauda. A Ormea, terminale di una delle pit importanti vie del
sale attraverso la valle Arroscia e il Colle di Nava, c’¢ ancora la pietra dove
avvenivano gli scambi, sale, acciughe e semi, visto che il grano saraceno & stato
portato proprio dai corsari berberi che, accanto alle razzie, portano anche
commerci e contaminazioni culturali, linguistiche e di sapori.

A Genova la produzione e il commercio diventa talmente importante che la
repubblica impone la «gabella piscium» istituendo regole severe che dovevano
osservare i pescatori, comprese le licenze per pescarle, lavorarle, venderle. Le
Acciughe Sotto Sale del Mar Ligure IGP possono essere utilizzate come
ingrediente di numerose preparazioni gastronomiche, consumate come
antipasto (in Piemonte sono servite con un ricciolo di burro o accompagnate ai
peperoni rostiti) e ancora come base per primi e secondi piatti.

Alcuni diritt riservati.

LEGGI ANCHE

25/03/2017

/

Slow Fish dal 18 maggio con tanta
Liguria in vetrina

15/10/2016

Liguria e Piemonte insieme per il
“salto dell'acciuga”
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“In viaggio tra i Moscati d'Ttalia si
respira il profumo degli angeli”
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Quest'anno goditi

Al via domani a Genova al Porto Antico Slow
Fish 2017

17 maggio 2017 -0

CONDIVIDI

Al via domani & Genova al Porto Antico, giovedi 18 maggio Slow Fish edizione 2017.

Ricevi le notizie di Liguria Notizie

direttamente su Messenger

GENOVA. 17 MAG. Al via domani a Genova al Porto Antico, giovedi 18 maggio Slow Fish
edizione 2017.

Slow Fish, che si svolge ogni due anni a Genova nello spazio del Porto Antico, & I'evento
internazionale dedicato al pesce e alle risorse del mare che coniuga la convivialita alla
conoscenza scientifica e alle buone pratiche, I'educazione al gusto allimpegno per la tutela
degli ecosistemi acquatici.

Slow Fish & organizzato dall'associazione Slow Food Italia e dalla Regione Liguria, in
collaborazione con il Ministero delle Politiche agricole, alimentari e forestali e si svolge al
Porto Antico di Genova dal 18 al 21 maggio 2017.

Cerca il tuo NdFeB
Sfoglia il nostro-catalogo prodotti Varie dimensioni, sistemi magnetici

VX

“La rete siamo noi” & il tema dell'ottava edizione dell'evento che a partire dal 2004 ha
consolidato un insieme di conoscenze, scambi e relazioni tra centinaia di *nodi’ per | quali
Genova & ormai un punto di riferimento imprescindibile: pescatori, artigiani e cuochi da
tutto il mondo che si incontrano per condividere e sostenere un approcco buono, pulito e
giusto alla filiera ittica, alla biodiversita marina e all'equilibrio delle acque dolci. Per saperne
di pit tornano anche le Conferenze, in cui i grandi temi scientifici al centro dei dibattiti
internazionali — cambiamento climatico, valorizzazione delle risorse e sprechi — sono
approfonditi da ricercatori, interpreti del mondo della pesca e istituzioni con un linguaggio
accessibile e diretto.

Slow Fish & |a festa dedicata a tutti coloro che vogliono saperne di pit sul consumo di
pesce e sui suoi effetti sulla salute delle persone e degli ecosistemi, su quella dei mari e dei
fiumi. Le chiavi del suo successo sono I'approccio ludico, basato sul piacere legato al cibo,
e il inguaggio semplice.

Prima dell'inaugurazione, sul palco, alle 11, si svolgera il convegno "Dalla strategia marina
europea al mari italiani”, con ingresso libero fino a esaurimento post.

La Direttiva Quadro sulla Strategia Marina comunitaria ha come obiettivo fondamentale la
protezione, la salvaguardia e possibilmente il ripristino dell'ambiente marino per preservare
la diversita e la vitalita del mare, compreso il fondo marino, mantenendolo sano, pulito e
produttivo.

Introdurra la conversazione Gaetano Pascale, presidente di Slow Food Italia.

Intervengono: Maurizio Martina, Ministro delle politiche agricole alimentari e forestali; Silvia
Velo, sottosegretario del Ministero dell’ambiente, delega al mare; Roberto Danovaro,
presidente della Stazione zoologica Anton Dohrn di Napoli; Pacla del Negro, direttore del
Dipartimento di oceanografia e geofisica sperimentale di Trieste; Carlo Emanuele Pepe,
direttore generale di Arpal. Modera: Silvio Greco, presidente del comitato scientifico di Slow
Fish

A seguire |'apertura ufficiale dell'evento con il ministro Maurizio Martina; Giovanni Toti,
presidente della Regione Liguria; Carlo Petrini, presidente di Slow Food e Gaetano Pascale,
presidente di Slow Food Italia.
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ANSAT - Terra&Gusto - DalMare - Allarme Slow Fish sullo sfruttamento dei cetrioli di mare in Salento

Allarme Slow Fish sullo sfruttamento dei cetrioli di
mare in Salento

Orientali vengono a pescarli perché questa specie vale 200 euro al kg

ooe Redazione ANSA 12 maggio 2017 18:46 (£ Scrvialaress
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Nuove magazzino

CLICCA PER per le albicocche
B ANSA INGRANDIRE tra pia grandi
Europa
GENOVA - Snack di cetrioli di mare a 200 euro al chilogrammo, nuovi piatti a base T
di meduse e alghe, I'aumento delle specie di pesci "alieni’, gli abissi tutti da esplorare
2 : ; £ = EEre : h Slow Fish:
e analizzare per capire la rotta da scegliere in tema di ecosostenibilith. Gli esperti di meduse, da
Slow Fish analizzano cosi le nuove frontiere del cibo e le conseguenze sui mari di ;“I‘-”‘m a cibo del
uturo
tutto il mondo. "Ci sono fenomeni di mercato che stanno avendo gravi conseguenze, Dal Mare
come quello dei cetrioli di mare - spiega il professore di biologia marina Roberto
Danovaro - | mercati orientali hanno sbancato le risorse di questo "lombrica Le meduse da
ino", fond tal i i fondali. Ad i orientali incubo in mare a
marino”, fondamentale per rigenerare i fondali. Adesso gli orientali vengono a cibo-del utiro
pescare nel Mediterraneo, facendo "stragi” nel Salento, perché questa specie vale Dal Mare

200 euro al kg. Dobbiamo stare attenti a queste dinamiche, la cultura del cibo del

futuro si sta modificando, dobbiamo indagare gli abissi, cambiare abitudini e cultura, .
: e 3 : Ve : : T Anche magnum di

difendere l'ecosistema: come non mangiamo aquile, leoni, tigri, cosi dobbiamo agire champagne con

per le specie dei mari”. :Ei::';‘ﬂ:f'ﬁo
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Cientificos ven el Mediterraneo como
laboratorio de cambio climatico en mares

Por EFE - 20 Mayo, 2017 -EnAmbiente @ 0

SIEMPRE INFORMADOS!

101k Fans ME GUSTA

Génova (Italia), 21 may (EFE).- El Mediterrdneo es el laboratorio que servird para anticipar la
gestion de la pesca en los demds mares del planeta frente a problemas globales como la

destruccion del habitat y el cambio climatico, apuntaron hoy cientificos italianos. m
Con una reflexién sobre la estrategia marina europea se desarrolla la feria Slow Fish, iCree que la Alianza PLN, PUSC. ML y evangélicos
organizada en la ciudad italiana de Génova por el movimiento Slow Food, que aboga por una beneficiara a Costa Rica?
alimentacion saludable y sostenible.

Osi

CNo

El Mediterrdneo, rico en biodiversidad, se ha convertido en un "laboratorio con el que
anticipar las medidas que luego se verdn en todo el planeta”, dijo Roberto Danovaro,

presidente de una estacién zoologica de Napoles (sur de Italia).

Nacionales  Internacionales Opinion Deportes Ambiente Economia Cultura Cienciay Tecnologia

naturales de didxido de carbono, afiadié Danovaro.

Asi, por ejemplo, la sequia estd disminuyendo el caudal de agua que los rios vierten al mar, Cruz y Navas

aumentando asi el grado de salinidad, a la que son sensibles ciertas especies. ANDT MIROM 21 MAYO, 2017
Segun Danovaro, el 90 % de los peces viven en las profundidades del mar y, con cada vez
menos recursos en la costa, la pesca se estd expandiendo hacia esas zonas en las que Mi utopia
todavia hace falta "entender mejor lo que sucede”. NURIA RODRIGUEZ GONZALO 20 MAYD,
2017

El experto instd a impulsar proyectos de restauracion de los mares europeos “como lo que se
hace con las obras de arte” y a crear una industria que se encargue de recuperar los océanos

degradados.

ZVan a seguir? jNosotros también!
FLORA FERNANDEZ A. 20 MAYD, 2017

Comentd que ya existen iniciativas para promover el consumo de productos marinos mas
sostenibles como las algas o los invertebrados, en vez de comer pescados que estan en lo
alto de la cadena tréfica y son claves para el funcionamiento de los ecosistemas. CHLTIRA

El presidente del comité cientifico de Slow Fish, Silvio Greco, destaco que en la actualidad se
ha reducido el nimere de especies disponibles en el mercado frente a la variedad que habia
antes, aumentando asf la presién sobre los recursos pesqueros.

Considerd necesaria la veda de pesca de determinadas especies como el atin rojo, que tarda
afios en recuperarse y cuya captura estd limitada temporalmente en la Unién Europea (UE).

* COFUNDADOR DE TWITTER LAMENTA QUE EL SERVICID
AYUDASE A TRUMP A ALGANZAR LA PRESIDENCIA

adoptar las medidas necesarias para lograr o mantener un buen estado ambiental del medio SPUTNIK 20 MAYD, 2017

La actual directiva europea sobre la estrategia marina establece que los paises deben

marinonara 20200

Para ello se tienen en cuenta distintos indicadores como los que miden el grado de
diversidad, de basura en el mar o de contaminantes en los alimentos pesqueros.

De todos ellos, apenas se tiene informacion de los desechos marinos, al tiempo que se
necesitan mds controles y programas de conservacién, indicé el director general de la
agencia para la proteccién del medioambiente en la regién de Liguria, Carlo Pepe.

En la charla también participé el ministro de Politicas Agricolas, Alimentarias y Forestales de
Italia, Maurizio Martina, que llamé a proteger el mar Mediterrdneo pese a toda la
complejidad que entrafia, asi como la pesca en pequefia escala en un mundo globalizado.

“Podemos tener reglas muy rigidas pero tenemos que coordinarnos con otras regiones fuera
de la UE como se estd viendo en el sur del Mediterrdneo”, afirmé en declaraciones a la
prensa. EFE
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Mediterraneo seria el ‘laboratorio del cambio
climatico en los mares’

Cientificos aseguran que serviré para anticipar la gestion de la pesca en los otros mares del mundo.
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La sequia esta disminuyendo el caudal de agua que los rios vierten al mar, aumentando asi el grado de salinidad, a la gue son sensibles ciertas especies.

Foto: AFP / Yuri Cortéz

POrEFE  19de mayo 2017, 12:32 a.m.

El Mediterraneo es el laboratorio que servira para anticipar la gestion de la pesca en
los demds mares del planeta frente a problemas globales como la destruccién del
habitat y el cambio climéatico, apuntaron este jueves, cientificos italianos.

Con una reflexién sobre la estrategla marina europea abrié este jueves sus puertas la
feria Slow Fish, organizada en la ciudad italiana de Génova por €l movimiento 'Slow

Food', que aboga por una alimentacién saludable y sostenible -z 2 = 2
Prima di mettere il fotovoltaico a casa,

leggi queste 3 novita che stanno
cambiando il mercato

El Mediterraneo, rico en biodiversidad, se ha convertido en un "laboratorio con el
que anticipar las medidas que luego se verdn en todo el planeta®, dijo Roberto
Danovaro, presidente de una estacién zooldgica de Napoles (sur de Italia)

En esa cuenca la sobreexplotacion de los recursos pesqueros esta dafiando los
ecosistemas junto al cambio climatico, ese "enemigo invisible” de los océanos, a su
vez sumideros naturales de diéxido de carbono, afiadié Danovaro.

Asi, por ejemplo, la sequia esta disminuyendo el caudal de agua que los rios vierten al
mar, aumentando asi el grado de salinidad, a la que son sensibles ciertas especies.

Segun Danovaro, el 90 % de los peces viven en las profundidades del mar y, con
cada vez menos Tecursos en la costa, 1a pesca se esta expandiendo hacla esas zonas
en las que todavia hace falta "entender mejor lo que sucede”.

El experto insté a impulsar proyectos de restauracién de los mares europeos "como lo
que se hace con las obras de arte” y a crear una indusiria que se encargue de
recuperar los océanos degradados. Comento que ya existen iniciativas para promover
el consumo de productos marinos mas sostenibles como las algas o los
invertebrados, en vez de comer pescados que estan en lo alto de la cadena tréfica y
son claves para el funcionamiento de los ecosistemas.

El presidente del comité cientifico de Slow Fish, Silvio Greco, destaco que en la
actualidad se ha reducido el nimero de especies disponibles en el mercado frente a
1a variedad que habia antes, aumentando asi la presién sobre los recursos pesqueros.

Consider6 necesaria la veda de pesca de determinadas especies como el atin 1ojo,
que tarda afios en recuperarse y cuya captura esta limitada temporalmente en la
Unién Europea (UE).

La actual directiva europea sobre la estrategia marina establece que los paises
deben adoptar las medidas necesarias para lograr o mantener un buen estado
ambiental del medio marino para 2020.

Para ello se tienen en cuenta distintos indicadores como los gque miden el grado de = =
. . ) MAS HISTORIAS DE TU INTERES
diversidad, de basura en el mar o de contaminantes en los alimentos pesqueros. De

todos ellos, apenas se tiene informacién de los desechos marinos, al tiempo que se

: < e oy N Pescadores combinardn
necesitan mas controles y programas de conservacién, indicé el director general de saberes artesanales con

la tecnologia

i
N

la agencia para la proteccién del medioambiente en la regién de Liguria, Carlo Pepe Sy

En la charla también particip6 el ministro de Politicas Agricolas, Alimentarias y
Pescadores agredena
funcionarios de Parques
Nacionales en el Tayrona

Forestales de Italia, Maurizio Martina, que llamé a proteger el mar Mediterraneo pese
atodala complejidad que entrafia, asi como la pesca en pequefia escala en un mundo
globalizado. "Podemos tener 1eglas muy rigidas pero tenemos que coordinarnos con

otras regiones fuera de la UE como se esta viendo en el sur del Mediterraneo”, afirmé

Tras 4 afios, Honda vive

en declaraciones a la prensa. una bonanza de peces

EFE
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Slow Fisn. I'asta ael pesce in Darsena (foto Balostro) b4}

Gernova - 1l pesce fresco e locale torna protagonista

sui tavoli delle mense scolastiche italiane: se n'é parlato
Slow Fish - Piatti golosi ed as

! - - low Fish, in corso nel capoluogo ligure ,elo
y lglp| educazione alimentare a

fhrov testimoniano casi di successo in Liguria, Toscana e
& Dal brandacujun di Noli alle Marche.
A cozze di Olbia, territorio nel
N piatto a Slow Fish | Dal brandacujun di Noli alle cozze di Olbia,

Fish Fabbinamento da
gourmet

I m Pesce e birra, anchea Slow  territorio nmel piatio a Slow Fish |

Nella nostra regione, 6 Comuni dell’entroterra, tra la

gy 11 ministro Martina inaugura  yalle Scrivia e la val Polcevera, sono riusciti a cambiare
Slow Fish: «Arriva un Ddl = ] - - [
I'intera impostazione delle mense: stop a bastoncini MARKETS | Maggio 22, 2017

surgelati e pangasio, largo a branzini del Tigullio, Giovani e innovazione, solo cosi si
. . .. . Hr 2 i i i i
seppie, gallinelle, moscardini, platesse e sgombri; con ﬁhﬂlg‘;om’m‘a in Liguria /
qualche difficolta iniziale, anche perché |
SHIPPING/SHIPY ARD-AND-OFFSHORE | Maggio 22

2017

" sulla piccola pescar

Impossibile resistere alla

nuova Ford Kuga a € 5 : B :
approvvigionarsi non é sempre facile, tenendo conto

20.050 rord) . : s
95 delle normative, che impongono per esempio di non Fineantieri, Bono contro i sindacati
Promosso da Tabooll go rvire pesce con lische. «Abbiamo lottato contro le francesi su Stx
diffidenze: le famiglie volevano tornare alla classica SHIPPING/SHIPOWNERS | Maggio 21, 2017
pasta in bianco, dicevano che il farro e l'orzotto non piacciono ai bambini, o che il pesce viene Interrogatorio di garanzia per

rifiutato perché puzza», ha confermato I'assessore all'Istruzione di Sant’Oleese, Gabriele Parmatore Morace

Taddeo. TRANSPORT/PORTS | Maggio 21, 2017
Decine di migranti trovati in un
A Genova, Alessandro Venturi ha portato I'esempio del Centro di educazione del Gusto di ~ camion a Trieste
Prato, di cui é presidente: «Il progetto “A scuola con gusto” coinvolge dal 2008 il Comune di SHIPPING | Maggio 21, 2017

Viareggio. Il pesce & uno degli alimenti in mensa, cosi abbiamo pensato di dedicargli Marina militare, sosta a Gibuti per
3 ; 5 : ; i la fregata “Carabiniere™

particolare attenzione. Oggi i pescatori escono in mare apposta per approvvigionare le scuole.

E anche stato creato ex novo un laboratorio dove lavorano 3 giovani provenienti da famiglie di

pescatoris.

Nelle Marche, infine, la Fondazione Albert, diretta da Paolo Agostini, ha avviato dal 2013 la
campagna educativa alimentare Pappa Fish: grazie a questa iniziativa, piti di 60mila bambini
mangiano pesce fresco, dando impulso a una filiera che coinvolge ben sei laboratori.

(© Riproduzione riservata
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Slow Fish, I'arrivederci a Genova con un
occhio al futuro
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Slow Fish, grande pubblico anche per 'ultima giornata (foto Pambianchi) .

Genova - Oltre 500 persone al lavoro, le comunita di 15
paesi di tutti i continenti rappresentate da oltre 80
delegati, 30 incontri della “rete di Slow Fish” per un
pubblico di 1500 partecipanti: chiude con grandi
numeri, l'edizione genovese di Slow Fish, che ha visto

@ slow Fishr al via l'ottava edizione
@ Torna Slow Fish dal 18 al 21 maggio

800 spettatori nelle 5 conferenze dedicate ai grandi
Dal brandaeujun di Noli alle
eozze di Olbia, territorio nel
piatto a Slow Fish
W :j? & Da Slow Fish alle scuole, la
.@:‘:@ rivincita del pesce freseo

temi di questa edizione cui hanno preso parte come
relatori 35 scienziati e ricercatori di fama
internazionale.

«UUn’edizione straordinaria - ha detto il governatore
della Liguria, Giovanni Toti - che conferma la nostra
scelta di sostenere con convinzione questo evento».
Tante conferme e molte premesse per il futuro, come
ha invece ricordato il presidente di Slow Food Italia,
Promossn da Tsboola  Gaetano Pascale: «Un’edizione che ci consegna

Luca paga solo 207€ per
la polizza auto. Scopri
come! 1)

responsabilitd importanti, in cui sono stati assunti
impegni significativi da parte delle istituzioni e sono state manifestate disponibilita,
altrettanto significative, da parte delle comunita scientifiche. Un tassello indispensabile per
assicurare un futuro pit roseo all'ambiente e a chi vive grazie alle risorse del mares.

Tra le novita pit significative di questa edizione, I'annuncio che presto la Liguria ospitera
anche la “casa” di Slow Fish: «Una sede fissa, politica e fisica, per interagire con tutti gli
attori del Mediterraneo», come ha anticipato Toti.

L’altra “sfida”, tutta italiana, riguarda la ricerca: da Slow Fish i rappresentanti del mondo
hanno chiesto che I'Ttalia si doti di una moderna nave da ricerca oceanografica pubblica, bene
comune indispensabile a promuovere la conoscenza sia nel mar Mediterraneo sia nei mari
artici e antartici.

Per Slow Fish & la terza edizione che si svolge all'aperto e si pud rilevare, in tutt gh
appuntamenti, un crescente interesse del pubblico, a dimostrazione di come la manifestazione
stia entrando sempre di pii nel cuore dei genovesi, dei visitatori e di chi ha a cuore le
sorti del mare.
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Pescatori, chef e consumatori, all'erta: scegliere guale pesce metterete nel piatto questa
sera & un atto politico. Se negli anni Sessanta erano almeno una quarantina le specie
ittiche presenti sulla tavola degli italiani, oggi il grosso dei consumiviene coperlo da non
pitl di dieci prodotti. Lo ricorda inaugurando 'ottava edizione di Slow Fish, aperasi al Porto
Anfico di Genova, il biologo marino Silvio Greco, presidente del Comitato scientifico che

AGRICOLTORI ITALIANI
DIAMO VALORE ALLA TERRA

EMILIA ROMAGNA

sovrintende I'evento internazionale di Slow Food & Regione Liguria dedicato al pesce e
alle risorse del mare

Mentre molte ricette della tradizione scompaiono dalla memoria, alti abitanti del mare
fanno capoline nel nostro orizzonte gastronomico: & i caso delle meduse, sempre pid
presenti e invasive. Ma anche delle oloturie, | “cetrioli di mare”, apprezzatissimi in Oriente

agrimpresa

Video in primo piano

come snack ma ormai sovrasfruttati — tanto che ci si spinge a pescarli in acque maolto

remote, Attenti perd a pensare che non ci sianc conseguenze nel consumare questi
animali, awerte il presidente della Starione Zoologica Anton Dohn di Napoli, Roberto Danovaro: «<Mon & cerfo normale pensare di managiare aquile,
leoni e tigri, eppure in mare stiamo facendo qualcosa di similes

Barbieri Serramenti

In altri casi, invece, il mercato spinge per tornare a sfruttare risorse che gia in passato sono finite sull’orlo dell'estinzione: 'Ue aveva contingentato
nel 2006 la pesca del tonno rosso, per consentirne il ripopolamento entro un periodo di quindici anni aumentando progressivamente le quote. Il
problema, ricorda Silvio Greco, & che il ciclo biologico della specie richiede almeno cingue o sei anni per la prima riproduzione: «MNon ha senso
scardinare il sistema delle guote prima di essere sicuri che si sia innescato un circolo di rinnovamento, come rischiamo invece difare adesso per
assecondare le pressioni dellindustrias.

Quel che si muove nel piatto, insomma, ma non & questione di pura e semplice gastronomia. | grandi cambiamenti, a cominciare da quelli

La Pasta di celestino

climatici, investono il nostro intero modo di vivere: sappiamo che la concentrazione media di anidride carbonica nell'atmosfera ha ormai superato
le 400 parti per milione {ppm}, una soglia che secondo I'Organizzazione Meteorologica Mondiale rappresenta l'ingresso in una nuova era climatica.
Ma cosa c'enfra I'aria che respiriamo con I'acqua dei nostri mari? Sul punto risponde Danovaro: Il mare sequestra quasi il 40% dell'anidride e

produce una molecola di ossigeno su due che respiriamo. Pub darsi che non si riesca sempre 3 dare un valore economico a tutto questo, ma /LA PASTA DI

NeMMmEena respirare 1a metals . CELESTINO

Il Mediterraneo, dal punto di vista ambientale, rappresenta un caso unico: copre appena I'1% delle acque mondiali ma racchiude il 10% della

biodiversita. Per questo & fondamentale capire come mantenere sano questo mare, e non solo in termini di balneahilita

L'Unione Europea ci sta provando con la strategia marina, un piano integrato di interventi per misurare secondo parametri certi il “*buono stato
ambientale” delle acque: «=La strategia marina & una rivoluzione. Se prima eravamo abituati a pensare che i problemi riguardassero soprattutto |a w oty
contaminazione chimica, ora ragioniamao in termini di ecosistemiz 1. Domenico: Bravi, uno schema utile & sint..

; gh g 3 5 - 1 . _ g i 2. alba bonelli: Poiché non sono riuscita a par...
Anche negli ambienti profondi, cio& — spiega Danovaro — nel 95% dei mari e degli oceani, dove vive il 90% del pesce: «<La pesca si sta spostando 3. Matteo Zani: Volevo segnalare un problema c...

negli abissi per seguire il mercato, ma di quello che accade in quegli ambienti sappiamo tfroppo poco. Solo direcente una ricerca a guida italiana 4. Romano Carretta: Sono interessate ad avere info...
ha permesso di awiare il monitoraggio europeo sul temas. 5. Laura Sardi: Plaudo a questa iniziativa, co...

Questi approcci alla tutela ambientale non sono affatto incompatibili con la creazione di occupazione e ricchezza, anzi possono addirittura

incentivarla. Me & un esempio il progetto Merces, il primo riguardante il restauro degli ambienti marini: =Al pari del restauro aristico, il restauro Sottoscrizioni
ambientale pud recuperare cid che ha fatto di negativo I'uomo e pud farlo awiando una vera filiera economica. Ma non bisogna perdere altro tempa:
solo negli ultimi vent'anni, secondo le stime, abbiamo perso il 30% del capitale naturale= || Sottoscrivii News Feed
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La manifestazione

m Inaugurazione di Slow Fish con un monito
Scegliere un pesce da mangiare & un atto politico

Archivio articoli dal 05/04/2011 - La manifestazione

Pescatori, chef e consumatori, all'erta: scegliere quale pesce metterete nel piatto questa
sera é un atto politico. Se negli anni "60 erano almeno una quarantina le specie ittiche
presenti sulla tavola degli italiani, oggi il grosso dei consumi viene coperto da non pid di
dieci prodotti.

Lo ncorda inaugurando I'ottava edizione di Slow Fish, al Porto Antico di Genova, 1l biologo
marino Sikio Greco. presidente del Comitato scientifico che sovrintende |'evento
internazionale di Slow Food e Regione Liguria dedicato al pesce e alle risorse del mars.
Mentre molte ricette della tradizione scompaiono dalla memoria, altri abitanti del mare fanno
capolino nel nostro orizzonte gastronomico: € il caso delle meduse, sempre pil presenti e
invasive. Ma anche delle oloturie, i “cetrioli di mare”. apprezzatissimi in Oriente come snack
ma ormai sovrasfruttati - tanto che ci si spinge a pescarli in acque molto remote. Attenti
perd a pensare che non ci siano conseguenze nel consumare questi animali, awerte il
presidente della Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli, Roberto Danovaro: "Men é certo
normale pensare di mangiare aquile, leoni e tigri. eppure in mare stiamo facendo qualcosa
di simile”.

In altri casi. invece. il mercato spinge per tomare a sfruttare risorse che gia in passato sono
finite sull'orlo dell'estinzione: I'Unione europea aveva contingentato nel 2006 la pesca del
tonno rosse, per consentime il ripopolamento entro un periode di quindici anni aumentando
progressivamente le quote. || problema, ricorda Silvio Greco, é che il ciclo biologico della
specie richiede almeno cingue o sei anni per |a prima riproduzione: "Mon ha senso
scardinare il sistema delle guote prima di essere sicur che si sia innescato un circolo di
rinnovamenta, come rischiamo invece di fare adesso per assecondare le pressioni
dell'industria. Quel che si muove nel piatto, insomma. ma non & questione di pura e
semplice gastronomia. | grandi cambiamenti. a cominciare da quelli climatici. investono il
nostro intero modo di vivere: sappiama che la concentrazione media di anidride carbonica
nell'atmosfera ha ormai superato le 400 parti per milione (ppm). una soglia che secondo
I'Organizzazione Meteorologica Mondiale rappresenta l'ingresso in una nuova era climatica.
Ma cosa c'entra I'aria che respinamo con 'acqua dei nostri man? Sul punto risponde
Danavaro: «ll mare sequestra quasi il 40% dell'anidride & produce una molecola di ossigeno
su due che respiriamo. Pud darsi che non si riesca sempre a dare un valore economico a
tutto guesto. ma nemmena respirare la meta”.

Il Mediterraneo, dal punte di vista ambientale, rappresenta un caso unico- copre appena
I'"1% delle acque mondiali ma racchiude il 10% della biodiversita. Per questo &
fondamentale capire come mantenere sano questo mare, e non solo in termini di
balneabilita. L'Unione Europea ci sta provando con la strategia marina, un piano integrato di
interventi per misurare secondo parametri certi il buono stato ambientale” delle acque: "La
strategia marina & una rivoluzione. Se prima eravamo abituati a pensare che i problemi
riguardassero soprattutto [ contaminazione chimica, ora ragioniamo in termini di
ecosistemi”. Anche negli ambienti profondi, cieé - spiega Danovaro - nel 95% dei mari e
degli oceani, dove vive il 90% del pesce: "La pesca si sta spostando negli abissi per seguire
il mercato, ma di quello che accade in quegli ambienti sappiamo troppo poco. Solo di
recente una ricerca a guida italiana ha permesso di awiare il monitoraggio europeo sul
tema".

Questi approcei alla tutela ambientale non sono affatto incompatibili con |a creazione di
occupazione e ricchezza, anzi possono addinittura incentivarla. Me é un esempio il progstto
Merces, il primo riguardante il restauro degli ambienti marini- "Al pari del restauro artistico

il restauro ambientale pud recuperare cié che ha fatto di negativo 'uomo e pud farlo awiando
una vera filiera economica. Ma non bisogna perdere altro tempo: solo negli ultimi vent'anni,
secondo le stime, abbiamo perso il 30% del capitale naturale”.
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La Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli a
Genova per “Slow Fish” ©*

Mag 18, 2017 | Cronaca |

Il Presidente dell'Ente di Ricerca partenopeo,

4
4. ”
™ Roberto Danovaro, sara presente
# allinaugurazione con il Ministro delle Politiche
= : Y . 7 s
§ Agricole Alimentari e Forestali Maurizio
= Martina.
e (= R
. F\'u,mh N

La storia e la ricerca saranno i temi al centro

della partecipazione della Stazione Zoologica

Anton Dohrn di Napoli alla manifestazione

internazionale “Slow Fish”, organizzata da Slow

Food, che si terra dal 18 al 21 maggio al Porto

Antico di Genova. Un team di esperti di

divulgazione scientifica incontrera il pubblico

nello stand dedicato all'Ente di Ricerca

partenopeo che, in occasione del prestigioso

evento, consentira al pubblico di utilizzare

sofisticate apparecchiature, quali i microscopi,

per conoscere |e forme di vita planctoniche, le

pill diffuse nel Mediterraneo. Il Professor Roberto Danovaro, Presidente della Stazione
Zoologica Anton Dohrn di Napoli, partecipera allinaugurazione dell'evento unitamente al
Ministro delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali. Maurizio Martina e al Vice Ministro Silvia
Velo. Scopo delliniziativa a cura della SZN & rendere la ricerca e le competenze scientifiche
fruibili in modo diretto e interessante, informande curiosi ed appassionati sulle attivita di studio
e di tutela dell'ambiente marino svolte dall'ente. A tal fine, il team della SZN incontrera scuole e
pubblico di visitatori per porre alla loro attenzione i risultati dei progressivi cambiamenti
ecologici del mare e delle conseguenze dellimpatto antropico, spesso negativo, sulle risorse
marine: fattori che incidono, inevitabilmente, sull'alimentazione, tema centrale di “Slow Fish".
'attenzione sara focalizzata, in particolare, sulle microplastiche e su come gueste provochino
alterazieni dannose negli ecosistemi marini.

La Stazione Zoologica Anton Dohrn

La fondazione della Stazione Zoologica é datata marzo 1872. Anton Dohrn, il fondatore e primo
direttore, era nato a Stettino, in Pomerania. oggi parte della Polonia, nel 1840, da una famiglia
della buona borghesia. Dohrn studio zoclogia e medicina in varie universita tedesche, ma senza
molto entusiasmo. | suoi ideali cambiarono nell'estate del 1862 quando giunse a jena e vi
incontro Ernst Haeckel che lo introdusse alle opere e alle teorie di Charles Darwin. Dohrn
divenne un fervente difensore della teoria di Darwin della “discendenza con madificazione”, la
teoria dell'evoluzione per selezione naturale. Decise allora di dedicare la sua vita alla raccolta di
fatti e di idee a sostegno del darwinismo. e questo divenne il punte di inizio di una avventura
durata tutta la vita. Durante la sua carriera universitaria trascorse periodi di ricerca sulla riva
del mare: a Helgoland, ad Amburgoe. a Millport in Scozia e a Messina. Qui prese corpo il progetto
di coprire il globo con una rete di stazioni di ricerca biclogica. analoghe alle stazioni ferroviarie.
dove gli scienziati avrebbero potuto fermarsi, raccogliere il materiale, realizzare osservazioni ed
esperimenti, prima di spostarsi alla stazione successiva.
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La Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli a Genova per

“Slow Fish" dal 18 al 21 maggio nAveribre 2016

Il Presidente dell’Ente di Ricerca partenopeo, Roberto Danovaro, sara presente all'inaugurazione ottobre 2016
con il Ministro delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali Maurizio Martina. settembre 2016
di Simone Ottaiano luglio 2016
La storia e la ricerca saranno i temi al centro della partecipazione della Stazione Zoologica Anton =
giugno 2016

Dohrn di Napoli alla manifestazione internazionale “Slow Fish”, organizzata da Slow Food, che si
terrd dal 18 al 21 maggio al Porto Antico di Genova. Un team di esperti di divulgazione scientifica maggio 2016
incontrera il pubblico nello stand dedicato allEnte di Ricerca partenopeo che, in occasione del

prestigioso evento, consentira al pubblico di utilizzare sofisticate apparecchiature, quali i microscopi, per aprie 2015

conoscere le forme di vita planctoniche, le pit diffuse nel Mediterraneo. 1l Professor Roberto Danovaro, marzo 2016

Presidente della Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli, partecipera all'inaugurazione dell'evento

unitamente al Ministro delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, Maurizio Martina e al Vice Ministro febbraio 2016

Silvia Velo. Scopo delliniziativa a cura della SZN & rendere la ricerca e le competenze scientifiche fruibili ;.
gennaio 2016

in modo diretto e interessante, informando curiosi ed appassionati sulle attivita di studio e di tutela
dell'ambiente marino svolte dall'ente. A tal fine, il team della SZN incontrera scuole e pubblico di visitatori dicembre 2015
per porre alla loro aftenzione 1 nsultati dei progressivi cambiamenti ecologici del mare e delle

» . ; ; e ; s novembre 2015
conseguenze dell'impatto antropico, spesso negativo, sulle risorse marine: fattori che incidono,
inevitabilmente, sullalimentazione, tema centrale di “Slow Fish". L'attenzione sara focalizzata, in ottobre 2015
particolare, sulle microplastiche e su come gueste provochino alterazioni dannose negli ecosistemi
marini. settembre 2015
La Stazione Zoologica Anton Dohrn luglio 2015
La fondazione della Stazione Zoologica & datata marzo 1872, Anton Dohrn, il fondatore e primo direttore, giugno 2015
era nato a Stettino, in Pomerania, oggi parte della Polonia, nel 1840, da una famiglia della buona .

maggio 2015

borghesia. Dohrn studio zoologia e medicina in varie universita tedesche, ma senza molto entusiasmo. |
suoj ideali cambiarono nell'estate del 1862 quando giunse a Jena e vi incontré Ernst Haeckel che lo aprile 2015
introdusse alle opere e alle teorie di Charles Darwin. Dohm divenne un fervente difensore della teoria di

Darwin della “discendenza con modificazione”, la teoria dell’evoluzione per selezione naturale. Decise marzo 2015
allora di dedicare la sua vita alla raccolta di fatti e di idee a sostegno del darwinismo, e questo divenne il febbraio 2015
punto di inizio di una avventura durata tutta la vita. Durante la sua carriera universitaria trascorse periodi

di nicerca sulla riva del mare: a Helgoland, ad Amburgo, a Millport in Scozia e a Messina. Qui prese corpo gennaio 2015

il progetio di coprire il globo con una rete di stazioni di ricerca biologica, analoghe alle stazioni ferroviarie,
dove gli scienziati avrebbero potuto fermarsi, raccogliere il materiale, realizzare osservazioni ed
esperimenti, prima di spostarsi alla stazione successiva. novembre 2014

dicembre 2014

Napali, 17 maggio 2017 ottobre 2014

o4 s settembre 2014

agosto 2014
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scientifiche fruibili in modo diretto e interessante, informando curiosi ed appassionati sulle attivita di studio e X
di tutela dell'ambiente marine svolte dall'ente. A tal fine, il team della Stazione Zoologica Anten Dohrn u
incontrera scucle e pubblico di visitatori per perre alla loro attenzione i risultati dei progressivi cambiamenti

ecologici del mare e delle conseguenze dellimpatto antropico, spesso negativo, sulle risorse marine: fattori y
che incidono, inevitabilmente, sull’alimentazione, tema centrale di "Slow fish”. L'attenzione sara focalizzata, ﬂhﬁ;ﬁ‘_ﬁ’
in particolare, sulle microplastiche e su come queste provochino alterazioni dannose negli ecosistemi
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Il Presidente dell’Ente di Ricerca partenopeo, Roberto
Danovaro, sara presente allinaugurazione con il
Ministro delle Politiche Agricole Alimentari e Forestaly
Maurizio Martina.

La storia e la ricerca saranno i temi al centro

SONY > della partecipazione della Stazione
Zoologica Anton Dohrn di Napoli alla

prila linea di t manifestazione internazionale "Slow Fish™,
>r la cinematogtr

organizzata da Slow Food, che si terra dal 18
al 21 maggio al Porto Antico di Genova. Un
team di esperti di divulgazione scientifica
incontrera il pubblico nello stand dedicato
all'Ente di Ricerca partenopeo che, in
occasione del prestigioso evento, consentira
al pubblico di utilizzare sofisticate
apparecchiature, guali i microscopi, per

conoscere le forme di vita planctoniche, le pil diffuse nel Mediterraneo. 1l Professor
Roberto Danovaro, Presidente della Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli,
partecipera allinaugurazione dell'evento unitamente al Ministro delle Politiche Agricole
Alimentari e Forestali, Maurizio Martina e al Vice Ministro Silvia Velo. Scopo
dell'iniziativa a cura della SZN & rendere la ricerca e le competenze scientifiche fruibili in
modo diretto e interessante, informando curiosi ed appassionati sulle attivita di studio e di

tutela dell'ambiente marino svolte dall’‘ente. A tal fine, il team della SZN incontrera scuole e
pubblico di visitatori per porre alla loro attenzione i risultati dei progressivi cambiamenti

G+ 149 Followers SEGUI

ecologici del mare e delle conseguenze dell'impatto antropico, spesso negativo, sulle
risorse marine: fattori che incidono, inevitabilmente, sull’alimentazione, tema centrale di

"Slow Fish”. L'attenzione sara focalizzata, in particolare, sulle microplastiche e su come

queste provochino alterazioni dannose negli ecosistemi marini. P 20 sottoscritto ISCRIVITI

La Stazione Zoologica Anton Dohrn

La fondazione della Stazione Zoologica & datata marzo 1872. Anton Dohrn, il fondatore e
primo direttore, era nato a Stettino, in Pomerania, oggi parte della Polonia, nel 1840, da
una famiglia della buona borghesia. Dohrn studid zoologia e medicina in varie universita
tedesche, ma senza molto entusiasmo. I suoi ideali cambiarono nell’estate del 1862
quando giunse a Jena e vi incontro Ernst Haeckel che lo introdusse alle opere e alle teorie
di Charles Darwin. Dohrn divenne un fervente difensore della teoria di Darwin della
“discendenza con modificazione”, la teoria dell'evoluzione per selezione naturale. Decise
allora di dedicare la sua vita alla raccolta di fatti e di idee a sostegno del darwinismo, e
questo divenne il punto di inizio di una avventura durata tutta la vita. Durante la sua
carriera universitaria trascorse periodi di ricerca sulla riva del mare: a Helgoland, ad
Amburgo, a Millport in Scozia e a Messina. Qui prese corpo il progetto di coprire il globo
con una rete di stazioni di ricerca biologica, analoghe alle stazioni ferroviarie, dove gli
scienziati avrebbero potuto fermarsi, raccogliere il materiale, realizzare osservazioni ed
esperimenti, prima di spostarsi alla stazione successiva.
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La storia e la ricerca saranno i temi al centro della
partecipazione della Stazione Zoologica Anten Dohrn
di Napoli alla manifestazione internazionale “Siow
Fish", organizzata da Slow Food, che si terra dal 18 al
21 maggio al Porto Antico di Genova Un team di
esperti di divulgazione scientifica incontrera il pubblico
nello stand dedicato all’Ente di Ricerca partenopeo che, in occasione del prestigioso evento, consentira al pubblice di
wtilizzare sofisticate apparecchiature. quali 1 microscopl, per conoscere le forme di vita planctoniche, le piu diffuse nel 20 fngngs like this

Mediterraneo. Il Professor Roberto Danovaro, Presidente della Staziome Zoologica Anton Dohrn di Napoli
WS

partecipera all’i i dell’evento uni al Ministro delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali,
Maurizio Martina e al Vice Ministro Silvia Velo. Scopo dell'iniziativa a cura della SZN & rendere la ricerca e le
competenze scientifiche fruibili in modo diretto e interessante, informando curiosi ed appassionati sulle attivita di studio
e di tutela dell’ambiente marino svolte dall’ente. A tal fine_ 1l team della SZN incontrera scuole e pubblico di visitatori
per porre alla lore attenzione i risultati dei progressivi cambiamenti ecologici del mare e delle conseguenze dell’impatto
antropico. spesso negativo, sulle risorse marine: fattori che incidono, inevitabilmente. sull’alimentazione, tema centrale
di “Slow Fish™. L'attenzione sara focalizzata. in particolare, sulle microplastiche e su come queste provochino
alterazioni dannose negli ecosistemi marini.
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La Stazione Zoologica Anton Dohrn

La fondazione della Stazione Zoologica & datata marzo 1872. Anton Dohm, il fondatore e primo direttore, era nato a
Stettino. in Pomerania. oggi parte della Polonia, nel 1840, da una famiglia della buona borghesia. Dohrn studio zoologia
e medicina in varie universita tedesche. ma senza molto entusiasme. I suoi ideali cambiarono nell“estate del 1862 quande | wilane
giunse a Jena e vi incontrd Ernst Haeckel che lo introdusse alle opere e alle teorie di Charles Darwin. Dohrn divenne un
fervente difensore della teoria di Darwin della “discendenza con modificazione”, la teoria dell’evoluzione per selezione
naturale. Decise allora di dedicare la sua vita alla raccolta di fatti e di idee a sostegno del darwinismo. e questo divenne il
punto di inizio di una avventura durata tutta la vita Durante Ia sua carriera universitaria trascorse periodi di ricerca sulla
riva del mare: a Helgoland, ad Amburgo, a Millport in Scozia e a Messina. Qui prese corpo il progetto di coprire il globo
con una rete di stazioni di ricerca biologica, analoghe alle stazioni ferroviarie, dove gli scienziati avrebbero potuto ‘AVOCE D" A GGENTE
fermarsi, raccogliere il materiale, realizzare osservazioni ed esperimenti, prima di spostarsi alla stazione successiva. e . - e X
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L'articolo La Stazione Zoologica Anton Dohrn di Napoli a Genova per “Slow
Fish” dal 18 al 21 maggio sembra essere il primo su La Gazzetta Campana.
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Il tema dell'ottava edizione é "La rete siamo noi”

Pesce, mare, scienza, ambiente e gusto: Slow Fish dal 18 al 21
maggio a Genova
martedi 16 maggio 2017
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PAROLE IN CORSO
di Vittorio Coletti

di Giovanni Porcella

E levento internazionale dedicato al pesce e alle risorse del mare che coniuga la convivialita alla conoscenza scientifica e
alle buone pratiche, leducazione al gusto allimpegno per la tutela degli ecosistemi acquatici. d iP a o] a B a | SO mi ni

GENOVA - E levento internazionale dedicato al pesce e alle risorse del mare che coniuga la convivialita
alla conoscenza scientifica e alle buone pratiche, leducazione al gusto all'impegno per la tutela degli
ecosistemi acquatici. Come ogni due anni, Slow Fish — organizzato dall'associazione Slow Food ltalia e
dalla Regione Liguria, in collaborazione con il Ministero delle Politiche agricole, alimentari e forestali —
approda al Porto Antico di Genova dal 18 al 21 maggio 2017 con i suoi protagonisti. L'evento & stato

23

VIAGGIG IN
Liguria ancheu

presentato a Genova con una confi pa itil venordi,ore21 A
L'ottava edizione sara inaugurata alla presenza del ministro delle politiche agricole, alimentari e forestali DERBY N >
Maurizio Martina, di Carlo Petrini, del sottosegretario al ministero dellAmbiente con la delega al mare

ofcJejin

Silvia Velo, del presidente della Regione Liguria Giovanni Toti. Tra gli stand delle cucine di strada che 15 mrmzz: r\ 2
propongono ricette originali e della tradizione e del mercato del pesce proveniente da ogni parte d'ltalia e Momenica oré‘ j
del mondo, si parlera anche della 'Direttiva Quadro sulla Strategia Marina comunitaria, che ha [ obiettivo =

fondamentale della protezione, della salvaguardia e possibilmente del ripristino dell'ambiente marino per
preservare la diversita e la vitalita del mare, compreso il fondo marino, mantenendolo sano, pulito e
produttivo. Ne discuteranno Gaetano Pascale, presidente di Slow Food Italia, il ministro Martina, la sottosegretario Velo,
Roberto Danovaro, presidente della Stazione zoologica Anton Dohrn di Napoli, Paola del Negro, direttore del
Dipartimento di oceanografia e geofisica sperimentale di Trieste, Carlo Emanuele Pepe, direttore generale di Arpal, Silvio
Greco, presidente del comitato scientifico di Slow Fish e consigliere scientifico del sottosegretario.

“La rete siamo noi” & il tema dell'ottava edizione dell'evento che a partire dal 2004 ha consolidato un insieme di
conoscenze, scambi e relazioni tra centinaia di “nodi” per i quali Genova & ormai un punto di riferimento imprescindibile:
pescatori, artigiani e cuochi da tutto il mondo che si incontrano per condividere e sostenere un approccio buono, pulito e
giusto alla filiera ittica, alla biodiversita marina e all'equilibrio delle acque dolci. Per saperne di pil tornano anche le
Conferenze, in cuii grandi temi scientifici al centro dei dibattiti internazionali — cambiamento climatico, valorizzazione
delle risorse e sprechi — sono approfonditi da ricercatori, interpreti del mondo della pesca e istituzioni con un linguaggio
accessibile e diretto.

"Quest'anno vogliamo stare ancora piil a contatto con il pubblico, soprattutto quello che arrivera al Porto Antico di
Genova per caso. Sara possibile partecipare alle iniziative anche arrivando all'ultimo istante senza prenotazioni” Lo ha
annunciato Daniele Buttiglion, segretario generale di Slow Food Italia, alla presentazione di Slow Fish, che apre da giovedi
a domenica al Porte Antico di Genova.

“Saremo seri, ma non seriosi, e soprattutto metteremo insieme tanti momenti di festa e di conoscenza, per scoprire i
problemi e le opportunita del pianeta mare, gustando il pesce in tutte le salse - ha aggiunto Buttignol - Oltre 100
pescatori da tutto il mondo incontreranno il pubblico per raccontare le loro storie. Parleremo a bambini, ragazzi e adulti del
cibo e della salute, quella dell'uomo e quella dei pesci, che sono collegate, per avere la consapevolezza che il cibo & una
grande opportunita di sviluppo per tanti produttori e operatori”. "Nella cucina aperta - ha spiegato Carla Coccolo,
responsabile eventi di Slow Food -, cuoco e pescatore parleranno al pubblico, consigliando acquisti e ricette, poi si
mangera insieme. L'obiettivo & fare capire che le scelte del consumatore consapevole possono cambiare il mercato e
tutelare l'ecosistema marino”.

Per aiutare i visitatori a “leggere” l'evento, i ciceroni di Slow Food propongono i Percorsi Slow: Che pesdi prendere, pensati
per le scolaresche e il pubblico in visita. Il punto di partenza & Casa Slow Food, dove incontrare le comunita della pesca
provenienti da tutto il mendo, aggiornarsi sui progetti della Chiocciola e sfogliare le ultime novita pubblicate da Slow Food
Editore. Da qui si salpa per un divertente viaggio tra gli stand, dove dialogare con esperti ed espositori, assaggiare
specialita ittiche e approfondire le tematiche al centro della manifestazione. Come ad esempio il binomio cibo-salute, per
chiarire dubbi e sfatare falsi miti sul pesce a tavola, grazie ai Master of Food guidati da dietisti e cuochi. Non pué mancare
un focus sulla tutela della biodiversita, narrata (e proposta in degustazione) dagli chef dall'ltalia e dal mondo all'opera nei
15 appuntamenti della Cucina dell'Alleanza: un vero e proprio teatro in cui gli attori cucinano e raccontano gli ingredienti
delle loro ricette, provenienti da produzioni rispettose dell'ambiente e del benessere animale.

E per chi vuole vedere i protagonisti della rete internazionale sbizzarrirsi ai fornelli, 'appuntamento é tra le bancarelle di
pesce fresco e conservato, olio, sale e spezie del Mercato con i Fish-a-porter: una cucina, nello stile della Boqueria di
Barcellona, nella quale cuochi e pescatori si alternano preparando piatti semplici e gustosi e spiegandone la storia, gli
ingredienti, le particolarita.

Coorganizzatrice di Slow Fish fin dalla sua prima edizione, la Regione Liguria presentera questanno uno spazio di
promozione turistica dal nome #Lamialiguria, caratterizzato da ristorazione continua e degustazioni, incontri con
pescatori e artigiani, laboratori del gusto con il pesto in diretta.

Oltre all'Enoteca con 300 etichette italiane, Piazza delle Feste ospita la Mixology, per imparare a bere
consapevolmente e carpire tutti i segreti dai migliori bartender genovesi. Ai calici di vino e ai cocktail si abbinano le
creazioni di Pizza n' Fish, con i pizzaioli italiani attenti alla ricerca delle materie prime di stagione e del proprio territorio, e
le proposte del Punto Gamberi, per apprezzare i gamberi rossi e rosa appena pescati nelle acque sanremesi, nelle loro
forme pill pure e sublimi, semplici ed essenziali.

Tuttii giorni i racconti delle comunita di pescatori, trasformatori, biologi e cuochi accompagnane il pubblico di Slow Fish in
un viaggio attraverso i mari, gli oceani, le acque dolci, mostrando come le loro identitd, conoscenze e linguaggi siano un
patrimonio da salvaguardare e uno strumento efficace per comprendere la complessita del mondo acquatico.
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Pulito, buono e giusto scegliere il —
pesce ora e un atto politico

DONATELLA ALFONSO

UN profumo di mare (e di buona cucina) aleggia sul Porto Antico. | muscoli
fritti di La Spezia o il cartoccio di misto (ovviamente fritto), le ostriche o le
pizze con guamiziong "marina", le proposie degli chef di Genova Gourmet:
intorno agli stand di degustazione di Slow Fish, a lato di Palazzo San Giorgio
€ olfre, un pubblico composito di genovesi in pausa pranzo — tra loro,
attento a non mettere in pericolo la cravatta, il segretario pd Alessandro
Terrile — olire a turisti e curiosi. Piace l'idea di una degustazione del pesce
"pulito buono e giusto" come recita il claim della manifestazione che, com'é
stato proposto giovedi, il gioro dellinaugurazione, potrebbe trovare a
Genova una sua sede fissa, e anche |a possibilita di sostituire il panino
triste della pausa pranzo con un fishburger d'autore, come minimo. . '
Mangiare pesce non & solo una guestione di gusto, peraltro. Ma scegliere Te S t' m O n |a n Z e
gualche varieta mettere nel piatio & invece un atto politico, come ha
spiegato il biologo marine Silvio Greco. presidente del Comitato scientifico di
Slow Fish, che ha chiarito come negli anni Sessanta fossero almeno una
guarantina — e spesso diverse a seconda delle regioni — le specie iftiche
presenti sulla tavola degli italiani, mentre adesso |a prevalenza delle scelte
tra i consumatori. ma anche tra molti chef. si aggira su una decina di
prodotti "sicuri” al palato del cliente e alle capacita del cuoco. dal branzino
al calamaro, dal gambero allo scampo: con il rischio di associare l'idea del
consumo di pesce ad una ripetitivita che non invoglia.

Certo, ' il boom del sushi, che regala nuovi sapori (se il pesce € buono,
sia chiaro) ma si affacciano anche nuove idee, come il consumo delle
meduse, o delie oloturie, i cosiddetti "cetrioli di mare” che dall'Oriente hanno
iniziato ad invadere il mercato occidentale e italiano, ma la cui pesca crea
comincia a creare problemi alla loro pesca ma anche alla biodiversita
Perché paradossaimente avverte Roberto Danovaro, presidente della
Stazione Zoologica Anton Dohm di Napoll, consumare queste specie marine
sarebbe un assurdo se le siriportassero sulla terra: "Non & cerio normale
pensare di mangiare aquile, leoni € tigri. eppure in mare stiamo facendo
qgualcosa di simile». Ma pud anche capitare di rimet- tere nel piatto, che
perché cosi vogliono le mode, specie che hanno sfiorato I'estinzione come il
tonno rosso, 1a cui pesca era stata contingentata dalla Ue nel 20065 per
consentime il ripopolamento entro un periodo di 15 anni aumentando
progressivamente le quote. Adesso il fonno rosso "tira" moito sul mercato,
ma il ciclo biclogico della specie richiede almeno cingue o sei anni per la
prima riproduzione: «Non ha senso scardinare il sistema delle quote prima
di essere sicuri che si sia innescato un circolo di rinnovamento. come
rischiamo invece di fare adesso per assecondare le pressioni
dellindustria», avverte Silvio Greco.

Insomma, imparare a consumare pensando che il mare non & inesauribile,
che i pesci, i crostacei e | molluschi specifici del Mediterraneo sono tanti e
diversi, & |a prima cosa da fare, e studiarlo anche a scuola & fondamentale.
Chiamati quindi in causa gli studenti degli istituti alberghieri; gli allievi
dellistituto Bergese hanno proposto a #Lamialiguria 1a preparazione della
"scaloppa di palamita”, davanti a un pubblico prevalentemente femminile
attente a scrivere tutti | passagai della ricetta e | trucchi per una
preparazione che faccia loro conoscere [a passione per | pesci considerati
— a torto — meno pregiati, € la voglia di promuoverne la preparazione e il
consumo. In prima fila per promuovere il cibo buono e giusto a Slow Fish
c'erano anche gli studenti del'Universita di Scienze Gastronomiche di
Pollenzo, con uno stand tutto dedicato alle loro attivitd promosse tra i banchi
del mercato della manifestazione e le vie del centro storico. L'ingresso alle
iniziative di Slow Fish e dell'area #£LamiaLiguria. come del resto a Slow Fish,
& gratuito.

©RIPRODUZIONE RISERVATA

GLI CHEF

Dibattiti, laboraton, workshop, ma anche, e soprattutio. buona tavola a Slow
Fish. Per il week end si attende una vera e propria invasione negli stand del
centro storico e del Porto Antico
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Slow Fish: un mare pieno di plastica. Quali rischi per la catena
alimentare?

La denuncia & stata fatta a pit riprese: i nostri mari si stanno riempiendo di plastica. Non solo buste intere che
vengono ingerite dalle meduse. ma frammenti sempre pill piccoli, microplastiche e nanoplastiche, che finiscono
nel plancton e nellintera catena alimentare marina. Con quali conseguenze? Nei pesci il risultato &
impressionante — aumenta la mortalita — nell'uomo i dati tossicologici sono ancora pochi. Ma bisogna pensarci
per tempo: secondo Legambiente il 96% dei rifiuti galleggianti in mare & composto da plastica (di cui il 16%
sono buste) e '689% della fauna marina rischia di ingerirla

email address ‘

: cgner Seguici anche su...
Su questi temi si sono concentrate alcune conferenze durante

I'evento Slow Fish che si & svolto a Genova. organizzato
da Slow Food ltalia e dalla Regione Liguria in collaborazione con facebook
il Ministero delle Politiche agricole. alimentari e forestali e dal
Comune di Genova. La plastica in mare si frantuma in
microscopici frammenti che entrano nella catena
alimentare: e microplastiche hanno dimensioni inferiori ai 5 mm m
€ a loro volia si frammentano in nanoplastiche, invisibili all'occhio
umano, rilasciando in mare composti chimici tossici quali fialati,
perfluorurati, ritardanti di fiamma, per citame solo alcuni. In +
alcune zone del mondo. & stato evidenziato durante le AUTODOC
conferenze di Slow Fish, si arriva ad avere cento chili di i el
microplastiche in un chilometro cubo di mare. Queste entrano nel plancton e via via risalgono la piramide
alimentare marina.

[ .
consumatori

La ricerca si sta concentrando su questi fenomeni ma & recente: il 60% della letteratura scientifica
sull'argomento & stato prodotto negli ultimi 15 anni. Fra le evidenze scientifiche, ha spiegato Alberta Mandich,
endocrinologa ambientale del Dipartimento di scienze della terra di UniGe: “Abbiamo alimentato due ] *
batterie di spigole con mangimi differenti: uno convenzionale e I'altro con aggiunta di * new
microplastiche”. Risultate? Nel primo caso la percentuale di mortalita & rimasta ferma intorno al 3%;

nel secondo & schizzata al 63%. Infertilita, intersessualitad. indebolimento delle barriere protettive dall’Euro pa
dell'organismo sono effetti degli inguinanti che interferiscono con il sistema di produzione ormonale. Gli effetti
sul'uomo ancora vanno studiati. Secondo Claudia Bolognesi, responsabile dell'Unita carcinogenesi ambientale
dell'Ospedale San Martino di Genova, "gli studi non confermano I'assorbimento di microplastiche da parte dei
tessuti umani’, ma allo stesso tempo la studiosa ammette che “i dati tossicolegici sono ancora pochi’.
Questo dungue & un campo da studiare, anche perché Il rischio di assorbire microplastiche per 'uomo deriva abi acqua ambiente
non solo dal pesce ma anche da oggetti di uso comune, come cosmetici, dentifrici, shampoo, trucchi e creme assicurazioni benzina bollette

solari. .
COoNsSUMI contraffazione
diritti internet mutui

Da Slow Fish arriva poi un quadro sui consumi di pesce. Un nuovo report del WWF, Gusti locali, mercati globali
— Le risorse ittiche e il Mediterraneo, fa il punto sui consumi europei & mira a mostrare da dove viene il pesce .
che mettiamo in tavola e come possiamo fare per mighiorare una situazione che sotto molti punti di vista non & pflVaCy rc auto risparmio roma

ceriamente rosea. | prodotii ittici nel mondo sono la fonte di proteine per 3 miliardi di persone e il reddito di 800 tras Ol‘tl
milioni di persone si fonda sulla pesca e sullindustria ittica. Nel 2014 nei paesi europei sono stati spesi 34 57 scuola p
miliardi per acquistare prodotii itfici. In totale nei paesi europei si consumano 7,5 milioni di tonnellate di turismo

| cookie ci aiutano ad offrirti un servizio migliore. Utilizzando il nostro sito accetti [uso dei cookie. | Accefio Per saperne di pid
importazione. [

Gran parte del pescato che arriva sulle tavole europee € importato. Un tempo “il Mediterraneo possedeva una
quantita di stock ittici superiore alle necessita, che supportava intere comunita e forniva un elemento chiave
della famosa dieta salutare mediterranea. Dal polpo al tonno rosso, dai gamberi di acque profonde al pesce
spada. tutto il pescato proveniva dal mare antistante”. spiega il WWF. Oggi. invece, il pescato che finisce teminais.com
sulle tavole europee & importato, e per la maggior parte proviene dai paesi in via di sviluppo.
Differenze ci sono naturalmente da specie a specie: per le sardine e le acciughe ¢i si affida a pesce
interamente pescato localmente, mentre nel caso di fonni € pesci spada il pescato locale costituisce appena il Vlagglo dl
25% e in quello dei cefalopodi | prodotti di importazione costituiscono addirittura '82%. Nel Mediterraneo il

rischio & dato dalla pesce eccessiva, che minaccia il 93% degli stock ittici. Pesca Al

Aa

Di fronte a questa situazione, perd. non € vero che il consumatore € disarmato: con le sue scelte pud invece LU CCIO?
dare un contributo a invertire la rotta. Come? Informandosi sull'origine del pesce che si acquista; privilegiando
il pescato locale; comprando prodotti industriali certificati; in generale. alzando il livello di biodiversita dei piatti.

ompetenza e
o ) Materiale al Top
Articoli correlati op
1. Microplastiche, Cnr: nel Mediterraneo una concentrazione superiore al Pacifico Tutta 'attrezzatura
2. Slow Fish, appuntamento a Genova: "Scegliere il pesce nel piatto & atto politico” per rendere il tuo
3. Pesce, WWF: ad aprile € scattato il Fish Dependence Day 'viag'g'i'o . espeﬂenza
4. Plastica in mare, allarme Greenpeace: finisce nel pesci che mangiamo ndimenticabile
5. Pesca, UE contro il novellame di Montalbano. MDC: "Vietiamo anche la lettura di Pinocchio?” e
6. Legambiente denuncia: Mediterraneo, un mare di plastica e spazzatura
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Slow Fish Genova 2017 all'insegna di pace, sostenibilita ed economia SiriRiere
virtuosa

Agriturismi Bologna

Partita a Genova la kermesse del pesce e della pesca R Tnbaie
sostenibile che terminera il 21 maggio. Siamo stati alla
cerimonia inaugurale dove sono state rese note le idee e la
mission di questa edizione.
Slow Fish Genova 2017
Locandina ufficiale di Slow Fish Genova 2017.
Slow Fish 2017 approda al Porto antico di Genowva e proseguira fino al 21 maggio. La giornata di apertura é stata caratterizzata dal Popolari Recenti Tags

grande interesse sui progetti in programma ed & stata accompagnata dalle dichiarazioni di Carlo Petrini, legate al grande tema del
rispetto ambientale. «Il Mediterraneo — ha dichiarato i fondatore di Slow Food — deve essere un luogo di pace, con un‘economia
virtuosa e sostenibile per la pace. Penso a Papa Francesco che arrivera presto a Genova e riproporra senz'altro la necessita del dialogo.
Lavoriamo perché Genova e la Liguria diventino sede permanente del dialogo del Mediterraneo nonché un punto di partenza per la
prossima edizione del 2019»,

Petrini ha rimarcato parole chiave come pace, sostenibiita ed economia virtuosa. «Moi non viviamo la schizofrenia di godere del buon
cibo e di sviuppare tematiche ambiental — ha ribadito. Un gastronomo che ama il buon cbo, se non ha coscenza ambientale, & uno
stupido. Un ambientalista che ha cura delle buone pratiche ma non ha empatia, cura del buon cbo, & triste. L'equiibrio & propedeutico
per ottenere buoni risultati».

Slow Fish Genova 2017
Slow Fish Genova 2017, durante Ja giornata d'apertura.

Slow Fish a Genova mette subito in vetrina i progetto europeo Merces che prevede il restauro dei sistemi degradati dei mari. A
presentario, 1 coordinatore Roberto Danovaro del'Universita Politecnica delle Marche, con ITtalia in prima fila di un‘iniziativa che sl ispira
alia filosofia del ripristino dei beni cufturali. «Il restauro degli ambienti marini & una rivoluzione culturale — ha detto Danovaro -. Nei mari
ormai abbiamo perso il 30% del capitale naturale. Si pud restaurare l'ambiente marino, dobbiamo mantener sano il mare Mediterraneo e
farlo diventare laboratorio per tutto il pianeta. Dobbiamo combattere la distruzione del'habitat e fronteggiare i cambiamenti climatici. Il
restauro degl ambienti marini pud diventare un’industria virtuosa fondamentales.

Grande, come sempre, l'apprezzamento del pubblico per questa kermesse del pesce e dela pesca sostenibie. Tutto 1 programma
dettagliato dela manifestazione al sito www.slowfish.slowfood.it.

TAG:  GENOVA, LIGURIA, PESCE E DERIVATI
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Slow Fish, progetto Merces lancia il restauro dei

mari

Ansait | HGI1
Iniziativa europea, ltalia capofila. Nei mari ormai abbiamo perso il
30% del capitale naturale. Si pud restaurare I'ambiente marino,
dobbiamo mantener sano il mare Mediterrango e farlo diventare
Iaboratorio per tutto il pianeta. Dobbiamo combattere .

Leqgi fa notizia

18-3-2017

Ewitkerd

Help Consumaton RT @sabrybergamini: Slow Fish
#mare pieno di #plastica. Quali rischi per Ia catena
#alimentare? #pesce #ambiente #salute #consumatori
hitp__

Persone: danovaro roberto danovaro
Organizzazioni: universita politecnica
Luoghi: genova marche

Tags: restauro mari

ALTRE FONTI (144}

Otto miti da sfatare sul pesce

Tuttavia, ci sono alcuni aspetti del pesce meno noti,
otto in tutte, che Slow Fish, in occasione della
manifestazione al Porto Antico di Genova dal 18 al
21 maggio, ha pensato di chiarire. 1)1/ ...
BergamoPost - 18-5-2017

Notte dei Musei a Genova Oltre 11mila visitatori in poche ore
Turisti italiani e stranieri ma anche tanti genovesi

. che hanno approfittato dell'occasione per visitare
mostre & allestimenti e per una passeggiatatra gli
stand di Slow Fish. A Strada Nuova esauriti ...

Liguria Oggi - 18-5-2017

Slow Fish saluta Genova con grandi numeri

é 550 persone al lavoro, le comunits di 15 Paesi di
tutti i continenti rappresentate da oltre 80 delegat],

. 20 incontri della rete di Slow Fish per un pubblico di

1500 partecipanti. Chiude con grandi numeri

l'edizione genovese di Slow Fish che ha visto 800

spettatori nelle cingue conferenze dedicate ai

grandi temi di questa edizione ...

Genova Repubblica - 13-5-2017

Ultima giornata per Slow Fish: il programma di domenica 21 maggio

o GENOWA. 21 MAG. Ultima giornata oggi, per Slow
4o Fish piena di appuntamenti. La mattina inizia alle
10 con una conferenza a Casa Slow Food in Aula
Fish Community dedicata a Bruxelles: La politica di
cui abbiamo bisogno nellUnione europea per ..

Liguria Notizie - 18-5-2017

Meduse Genova Le meduse sono troppe e le
invasioni non sono affatto un segnale positivo per
I'Ambiente ma la dimostrazione che & ormai saltata
I'equilibrio naturale. E’ I'allarme lanciato a Slow
Fish, il salone del mare sostenibile in corso nel
capoluogo ligure, nellarea del Porto Antico. Una
provacazione ma neppure troppa, quindi, cucinare
le meduse per poterle mangiare come gia ..

Liguria Oggi - 13-5-2017
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Slow Fish, progetto
Merces lancia il
restauro dei mari

A NS-Ai Ansalit- 1852017
aula fish community
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Slow Fish chiude con grandi numeri, Toti: "Avra una sede fissa in Liguria™

GEMOVA - 550 persone al lavoro | le comunita di 15
Paesi di tutti | continenti rappresentate da oltre 80
delegati, 30 incontri della rete di Slow Fish per un
pubblico di 1500 partecipanti. Chiude con grandi
numeri 'edizione genovese di Slow Fish che ha
visto 800 spettatori nelle cingue conferenze
dedicate ai grandi temi di questa edizione ...

Primocanale.it - 18-5-2017

Persone:slow fishtoti
Luoghi: liguria mar mediterranes
Tags: grandi numeri edizione

A Slow Fish di Genova un convegno sulle acciughe tipiche e sulle Vie del sale fra
Liguria e Piemonte

UUna due giorni sulla ‘salagione delle acciughe” ma
anche sulle vie del sale (e delle acciughe). Accade
a Slow Fish, in corso di svolgimento a Genova, al
Porto Antico. leri, sabato 20 maggio, nello stand
della Regione Liguria ¢'& stato un laboratorio per
insegnare a fare le acciughe sotto sale, tradizione

> |

La Stampa - 18-5-2017

SlowFish saluta Genova con grandi numeri

(ANSA) - GENOVA, 21 MAG - 550 persone al lavoro,
le comunita di 15 Paesi ditutti | continenti
rappresentate da oltre 80 delegati, 30 incontri della
rete di Slow Fish per un pubblico di 1500
partecipant. Chiude con grandi numeri l'edizione
genovese di Slow Fish che ha visto 800 spettatori
nelle cinque conferenze dedicate ai grandi temi di
questa edizione ...

Ansa.t - 18-5-2017

Persone: angelo berlangieri
palazzo san giorgio
Organizzazioni: regions porto
Luoghi: figuria piemonte
Tags: acciughe vie

Persone: slow fishtoti
Organizzazioni: siow fish
Luoghi: genova

Tags: grandi numeri edizione

Societa, cultura, spettacoli: gli appuntamenti a Genova e in Liguria domenica 21

maggio
L S lunedi chiuso NOTE E SAPORI Slow Fish 2017
g B Ultimo giorno della manifestazione al porto Antica,
dalle 10 alle 20.30. Alle 15.30 il libro ‘Cuore di
Giglio® di Michele Taddei dedicato alle storie dell”
Genova Repubblica - 18-5-2017

1234567889 10 Successive

Persone: henri cartier bresson
ameden modigliani
Organizzazioni: societa 2ab
Prodotti: mostre walk

Luoghi: genova liguria

Tags: cultura spettacoli
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Slow Fish, nuovi contaminanti minacciano i nostri
mari: a che punto & laricerca?

Quante micro e nano plastiche ci sono in mare? E quali effetti hanno sulla
catena alimentare? Da dove provengono e quali sono le soluzioni applicabili?
Un gruppo di scienziati ha cercato di rispondere a queste domande durante
Slow Fish

A cura di Antonella Petris 21 maggio 2017 - 1243

e 1l >

96% dei rifiuti galleggianti in mare & composto da

| numeri sono impressi iti. Secondo L

plastica (di cui il 16% sono buste) e '89% della fauna
marina rischia di ingerirla. Non stiamo parlando solo di
tartarughe che scambiano borse di plastica per meduse,
ma soprattutto di detriti che con il passare del tempo e
per effetto del calore diventano frammenti microscopici
ed entrano a far parte della catena alimentare dei pesci.
Le microplastiche hanno dimensioni inferiori ai 5 mm e -
a loro wvolta si frammentano in nanoplastiche, Saranno itali

addirittura invisibili allocchio umano, rilasciando in "fisioterapisti"

mare composti chimici tossici quali ftalati, perfluorurati, ritardanti di iamma, per citarne solo alcuni.

Marco Faimali, responsabile dell'lstituto di Scienze Marine del Cnr, & netto: «La media di microplastiche

nei mari & troppo alta: in alcune zone del mondo si arriva ad averne 100 chili in un solo chilometro cubox.

Ogni anno 8 milioni di tonnellate di plastica entrano in contatto con 'ambiente marino. Le microplastiche Va] a ] | a

AE

penetrano nel plancton che & alla base dell'intera catena alimentare marina. Un fatto preoccupante

e scopri tutte le notizie

perché l'accumulo di sostanze tossiche negli esseri viventi aumenta man mano che si risale |a piramide

alimentare.

1l 60% della letteratura scientifica sull'argomento & stato prodotto negli ultimi 15 anni, segno che la
ricerca si sta focalizzando sempre di pits sull’analisi dei contaminanti marini ma che ancora c'&@ molto da
fare. Tra le evidenze scientifiche, sottolinea, Alberta Mandich, endocrinologa ambientale del
Dipartimento di scienze della terra di UniGe: «Abbiamo alimentato due batterie di spigole con mangimi
differenti: uno convenzionale e laltro con aggiunta di microplastiches. Risultato? Nel primo caso la
percentuale di mortalitd & rimasta ferma intorno al 3%; nel secondo & schizzata al 63%. Infertilita,
intersessualita, indebolimento delle barriere protettive dell'organismo sono effetti degli inquinanti che

interferiscono con il sistema di produzione ormonale.

Ma allora, guali sono gli effetti sull'uomo quando mangia pesce? Claudia Bolognesi, responsabile
dell’'Unita carcinogenesi ambientale dell'Ospedale San Martino di Genova, prova a rassicurare: «Gli
studi non confermano I'assorbimento di microplastiche da parte dei tessuti umani», ma allo stesso tempo
ammette che «i dati tossicologici sono ancora pochix. Il fatto & che il rischio da parte dell’'uomo di assarbire
microplastiche non proviene solo dall ingerimento di pesce. Le microplastiche sono contenute in oggetti di
uso comune: nei cosmetici, per esempio, quali esfolianti facciali, dentifrici, shampoo, trucchi e creme
solari. Prima di finire in acqua, queste sostanze entrano in contatto con I'uomo. Tracce di microplastiche
sono state rinvenute anche nel miele e nella birra. E nei farmaci. Per questo 1a scienza si sta concentrando
anche sugli effetti degli interferenti endocrini sull'organismo umano, sugli effetti che tali sostanze hanno

sul sistema riproduttivo e sul latte materno.

Insomma, i contaminanti nelle acque marine sono un segnale allarmante. Cid nonostante non esistono
ancora leggi che fissino dei limiti di microplastiche nell'ambiente e nei prodotti alimentari. £ a questo
proposito che viene chiamata in causa Renata Briano, deputata europea vicepresidente della
Commissione pesca. «Per emanare una legge & necessario far convergere tutti i settori, non solo quello
ambientale. Linguinamento dei mari ci costa 8 miliardi di dollari I'anno e le prime vittime sono i pescatori.
Sono loro che dobbiamo incentivare e coinvolgere maggiormente nella pulizia dei mari». A chi chiama in
causa la mancanza di fondi destinati alla ricerca scientifica Briano risponde: «| soldi ci sono. Con i
finanziamenti diretti abbiamo attivato linee di progetto che stanno avanzando e dando i primi risultati.
Invece abbiamo urgentemente bisogno di investire guelle risorse in educazione e ricercs, incentivando chi

mette in pratica attivita di prevenziones.

La conclusione dei cicli di Slow Fish & affidata a Franco Andaloro, dirigente Ispra e membro del comitato
scientifico della manifestazione: <Non vogliamo allarmare e basta. Vogliamo che queste ricerche servano
per accrescere la consapevolezza del consumatore. Perché un consumatore informato & anche un

consumatore pil sicuros.



MARTEDI 23 MAGGIO 2017

Chi Siamo - Partners - Contatti

agricultura.i

CULTURE RURALI IN RETE
CRONACHE  POLITICA AGRICOLA TECNICA FISCOELAVORO VIAGGIESAPORI ITALIATOP LIBRERIARURALE LIVE AGENDA

CRONACHE IN EVIDENZA ZOOTECHIA

Slow Fish a Genova. Il Pianeta Mare soffre
«ma tutti possiamo contribuire a
salvarlo»

GENOVA . I
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Qual & il problema dei problemi? Roberto Danovaro, presidente della Stazione zoologica Anton Dohrn di Napoli, non
ha dubbi nell'introdurre |a conferenza della seconda giornata di Slow Fish: & il cambiamento climatico, un tema che al
momento sembra appassionare pii |a ricerca scientifica della politica e le persone che, normalmente, si interessano
poco a quelle questioni rispetto alle quali non riescono a stabilire un nesso causa-effetto immediato.

Sicurezza alimentare.
Sequestrate oltre 28mila
uova senza tracciabilita
Eppure il cambiamento climatico ci riguarda da molto vicino e
interessa tantissimo il mare, tanto pil in un paese come ['talia, le
cui coste si sviluppano per 7500 chilometri e dove |a superficie di
mari su cui ha diritti ma soprattutto doveri si estende sulla bellezza
di 500.000 kmg. A elencare le prime cifre & 'ammiraglio Giovanni
Pettorino, della Guardia costiera della Liguria, comandante del
Porto di Genova. |l fatto che ponga I'accento sui doveri che
abbiamo nei confronti del nostro mare non & indifferente. «ll
Mediterraneo & poco meno dell'1% dei mari del mondo, ma vede lo
sviluppo di innumerevoli attivitd umane: migliaia di porti, il 20% del
naviglio mondiale nelle sue acque, le industrie... Il lavoro per
consegnare questo bacino alle generazioni future & un compito
arduo, difficilissimos. Pettorino & chiaro: il cambiamento climatico
rappresenta una sfida importante, perché il mare sta sempre di pid subendo gli impatti di questi cambiamenti e della
fortissima antropizzazione delle coste, popolate, in 23 paesi, da circa 450 milioni di persone. «Quello che chiamiamo
Pianeta Terra, in realta, dovremmo chiamarlo Pianeta Mare, perché per tre quarti questo mondo & ricoperio dalle
acquen.

Muller Thurgau. Tutto
pronto per la 14esima
edizione della rassegna

Fitofarmaci. Dal primo
giugno attenzione alla
nuova classificazione

Fascino delle piante. Dal
2000 la ricerca ha evitato

A Vincenzo Ferrara, climatologo Enea e per 16 anni capofila italiano alle Nazioni Unite sui cambiamenti climatici, perdita biodiversita per 19

spetta il compito di sintetizzare gli effetti del cambiamento climatico sui mari e gli oceani. Due sono le parole su cui
sceglie di concentrarsi: «/'innalzamento del livello degli oceani e I'acidificaziones. Dette cosi, sembrano cose difficili,
cose nelle guali, come sottolineato all'inizio, si fatica a cogliere un nesso causa-effetto immediato. Eppure
nell'Oceano Indiano I'acidificazione ha gia prodotto una lunga serie di effetti: lo sbiancamento dei coralli, il declino di
organismi marini dotati di guscio calcareo, la modifica degli ecosistemi e la perdita di biodiversita. E in un prossimo : = )
futuro questi effetti saranno ancora pid visibili: «Entro il 2100 il ghiaccio artico scomparira completamente, lo previste semine in calo
scioglimento dei ghiacci in Groenlandia determinera grossi impatti sulla corrente del golfo. Questi mutamenti e o (-8,3%). In Canada atteso un
avranno anche conseguenze pesanti per |a pesca: la zona pil danneggiata sara la fascia intertropicale, dove per calo produzione (-29%) ma export a
effetto del riscaldamento delle acque, dell'acidificazione, della mancanza di ossigeno, le specie saranno costrette a +6.7%

emigrare verso nord». £

Grano duro, in Italia

Accade tutto troppo lontano da noi per interessarcene? Giorgio Bavestrello, zoologo marino, aggiunge: «Noi zoologi
collezioniamo storie di animali. | barracuda a Portofine sono impressionanti, cosi come la Thalassoma pavo e la
Sphyraena viridensis. | pesci si muovono, e oggi nei nostri mari ci sono quelli che fino ad anni fa non si vedevano. Dal
2000 i livelli di cattura della tonnarella di Camogli sono drasticamente diminuiti. Inoltre, alla fine del millennio scorso XE AGENDA
gli organismi del benthos hanno iniziato a morire: ci sono state morie di spugne, soprattutto nel 1999, quando e

un'ondata di acqua calda ha provocato un vero disastro nel bacino ligure». Morie e specie aliene. Sembra la trama di

un film di fantascienza, e non siamo cosi lontani.

Fabrizio Serena, di Arpa Toscana, sceglie un esempio immediato per evidenziare questo cambiamento nelle specie
dei nostri mari. «Negli anni Sessanta il protagonista del cacciucco livornese era il palombo, negli anni Ottanta &
diventato il gattuccio, dal Duemila il cacciucco lo si cucina col boccanera». Coi cambiamenti sono cambiate anche le - " .
ricette, ed & importante sottolineare che si sta sempre di pit assistendo alla loro costante ricorrenza.
1 9 3 4 5 6 7

Angelo Cau, docente ordinario dell’Universita di Cagliari, conclude evidenziando che le conseguenze dei cambiamenti

climatici sono: «cambiamenti fisici, biologici, economici e sociali». Uaspetto interessante & che mentre il 98% degli

scienziati concorda sull'esistenza del cambiamento, I'1,9% la rifiuta. Una percentuale piccola ma molto potente e 8 g @ @ @ 13 14
influente, che sta negando questo fenomeno e la sua importanza e che, ignorando costantemente il problema, non

fara altro che acuirlo. Il cambiamento climatico esiste, ed & sotto i nostri occhi, ma dobbiamo imparare ad aprirli e a

osservare quello che abbiamo davantis. 15 16 17 18 19 20 21
Franco Andaloro, dirigente di ricerca Ispra, ribadisce che la pesca e la gastronomia si sono sempre modellate sulla
biodiversita animale, ma oggi i cambiamenti e le esigenze di adattamento si sono velocizzate. «Per effetto di 22 23 24 25 26 27 28

fenomeni quali la tropicalizzazione - il cui emblema & il pesce coniglio - e della meridionalizzazione - che ha il suo

simbolo nel pesce pappagallo - oggi nel Mediterraneo vi sono 1500 specie aliene registrate, e le segnalazioni sono

aumentate moltissimo negli ultimi 25 anni. Non solo & cambiato il numero delle specie - con nuovi pericelosi arrivi 29 30 3
come il pesce palla maculato e il pesce scorpione —, ma anche il loro comportamentos.

Slow Fish & organizzato da Slow Food Italia e dalla Regione Liguria in collaborazione con il Ministero delle Politiche
agricole, alimentari e forestali e Comune di Genova. l'evento & reso possibile grazie al supporto di molte realta che ﬁ
credono nel progetto, tra cui gli Official Partner: Quality Beer Academy, Lurisia, Pastificio Di Martino. 3
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Feees

Slow fish 2017, a Genova dal 18 al 21 maggio la fiera della sostenibilita marina

Decine di incontrd, laboratord, moment! di approfondimento; torna tn grande stile la
fiera del pesce sostenibile organizzata ogni due anni da Slow food. Ecco alcuni
muomenti fortl del programmi

1 monda della pesca in talia sta vivendo un periodo & grand difficolts e il peggio che si possa fare &
gledicare la questione da un solo punto di vista: quello del mare e delle sue risorse. quello del
pescator] o quello del consumatari. La gestione def mare, L salvaguardia del tesor che custodisce &
Lo tutels del diritti delle persone che ¢ Livorana, 3000 question] assal complesse e delicats che
meritane ' analst & 3607 E quello che s fard dal 18 al 21 maggio sul Pakoo del Porto Antico di
Genova, grazie al temd d'attualith che propoane i Comitato sclentifico df Skow Fish, flera biennale
del pesce sostenibile organizzata da Slow food, sl cul sito & dispanibile i programma completo di
tutte le conferenze,

vl alla manifestazione saca gioved) 18 maggio alle are 11 con Dalla strategia marina curopea II

rnum.in-l per discuters dells Direttiva Quadro e ha come obl

ak 1 g iI° per p rjm.n.lme L vina .M.\
s i W ko R, san, i vl SGARICA LO SPECIALE
Martina, Ministro delie poliniche agricobe alimentan o forestall; S8via Velo, sottosegretario del SEX1000 VITA

Ministero dell ambiente, delega al mare: Roberto Danavars, presidente della Stagione toclogica
Anton Dohen & Mapolk: Pacta del Negro, diretiore del Dipartiments d oceanografia e geofisca
sperimentale di Trieste; Carlo Emanuele Pepe, direttore Generale Arpal. Modera e introduce: Sivio
Greco, presidente del Comitato sclentifico di Slow Fish.

A seguire, Finaugurarione dell ottava edirione di Slow Fish con i Minsstro Marting, Glovanni Totl,
presidente della Reglone Ligurka, Carko Petrini, presidente & Siow Food e Gaetano Pascale, presidents

di Slow Food ltalla, Focus sul e sulle e mare di casanostraper | v

due appurtament ¢ venerdl 19 ore 10,30, B camblamento dimatico: impatti e scenar di Tipress socials & f
adattamento, « sabato 20 magglo ore 10.30, 1 dell 1

glaball, cor I datl del mast, I ione delle acque, 1a ridusione e

Oell'ossigeno, pongona rischi concretl, ormal evidents, per Il funzionaments degh ecosistomi naturall Az tal 2 & regirmi SUlDe;
Quest camb it Mar una forza e una velocith senza

pari. Quall saranna le ricadute sulla pesca e guall | possibili scenar di adattamento? Ne discutono
Franco Andaloro, déngente di ricerca Istituto Supericre per la Protesione e |3 Ricerca Amblentale;
Angelo Cau, docente di ecologia, Universith di Cagliari; Fabrizia Serana, Arpat Tascana, Vincenio

Ferrara, fisico e Bavestrefla, ordinario al DISTAY, Universith degll
Stud| di Genova. Modera Roberto Danu\ aro, p della Starione Zookogica Anton Dohrn di
Finares ten
Napal g
Altra questione & queita del Quali sona ke g !
preaccupante presenza di catr pelagl | tificata in 382 mg per metro

quadrat, sulla salute ded nostro mare (e quindi sui suol sttt & su ol corrumatarn]? E s Moo @
qualche tempa fa questo era Il segnale pilt evidente del problema amibsentale del Mare Nestrum, oggi
purtreppo non & il solo. La ruova emergenza, che Siow Fish aveva denunclato al proprio pubblico gia
el 2011, & quella delh elac dl 0w de di sintesi che impattano
sufla qualith dei prodotti defla pesca. Ne parlano Sivano Focard), ecotossicologo e membro del
comitato scientifico di Slow Fish; Andrea Pezeana, direttore S50 Dietetica & Nusteirions Clinica
dell'Ospedale San Giovanni Bosco i Toring; Angelo Ferrarl, direttore 12570, Modera Franco Andaloro,
Comitato scentifico di Slow Fish

"Net Mediterraneo ¢ sono oitre 300 specie di pesc, crostacel € malluschi commestibill, molti di questi
5000 In sofferenza per i prelinva eccessive, mentre altre non vengono apprezzate. A Mancare sono
quelle che abblama stressato per decenni a causa della miopta del mercato e della pigrisa di nol
consumatari. Il rsultato a Rvello macroscopico & la massiva impartarione di “pesd bistecca” da circa

a0 Paesl”, spiaganc gh organizzator, Nel convegna La valorizzazione del prodotio alimentare come Ogni giovedi
strategia contro ko spreco, domenica 21 alle ore 10,30, 3 parla di come 34 possono contrastase gii alle 9 su Sky 512
sprechi alimentart in fase di pesca, trasformazione & utllizo casalingo. La strategla pid efficace per ¢ in streaming su
farlo & & parer nostro | del prodotto Serza dimenticare che, | Reteconomy.it
la maggiore traspa hile: 56 prezzi e un'adeguata informarions sulorigine,
sulls sostenibilich ambientale  Peticith. anche la loro salute o cusdaona, Lincontro & 'occasione per
ia st A Comfts Vv
[ Unie +  lstevits «  Dag e fecsm e fSaws

P - 0 s, VA i
del volume: Stefana Mai, assessore all'agricoliura, allevamenta, caccia e pesca Reglone Liguria: Sikda
Greco, presidente del Comitato scientifico di Skow Fish: Maria Chiara Gadda, deputata & promatrice
defla legge contra ko spreco alimentare. Modera Stefann Masinl, Comitate soentifico di Siow Fish

Alle are 16 & in programma Un mare di culture, con Cheikh Gulsse, ssioctarione senegalese di
Geniova, Andrea Pescing, asscclazione Ono Collettive e o serittare Stefana Libertl "In quest anni
abblame potuts toccare con mana e storle di persone che hanno Lsciato & propria terra natla per
emigrare alla ricerca di un nuove futuro, Diverse le mothvazon! che hanno spinta donne, wamini e
intere famiglie a lasciare la propria casa, ad attraversare | mare, ¢ a trovare un altro approda: la
guerra, il camblamento cimatico, s negazione del dintt, Faneito alla liberta e ol miglioramento desie
propeie condiriond economsche e di vita. Sempre & pil, Fimmigrazione < pone di fronte a sfide ¢
domande culturali, politiche, soclall, economiche, ¢ infine anche gastronamiche. E con gil anni |
migrant) hatne sapute medificare Il propeio rusla nl:lp.u’.l: di arrive, ideando proget duratur
creando nuove Imprese. | o € interrogarc sulls possibiits
di un'accoglienca dhorsa®

Ma nan finisce qui, grasie al volontari dell'associatione Slow Food in talia & alla rete cresciuta negh

anil intorne aila manif [] 2 rralte ricco.: 4 cura di Slow Food
Ligpuria & la tavola rotonda di venerd) l9 alke ore 5,30 Lo stato del mare ¢ Fimpatto

sull (Bt De Amicis - Sala L } 3 un tema ancora tutto da esplorare: cosa
swccede e le che stanno o 4 iminuano nella catena alimentare? Il

packaging alimentare, cosl impartante e utile nefla nostra societd, come pub essere ripensato? Quall
strategie passiame adottane per ridurne |'impatto sull' ambiente, sul prodoto it e su nal stossi &
chiariree le idee 3000 Marco Faimall, responsabile lumar Cr: Alberta Mandich, Distav Unige; Claudia
Balognest, bile Unith ¢ g Oup. San Marting; Paocla Stagnaro, lstinto
per la studio deSe macromolecole CNR: Sara Limbo, Defens Unimi: Rosefla Bertolotto, Aspal: Angelo
Frrran, Istituto rooprafilattico di Plemante, Liguria e Valle d'Acsta; Renata Briano, degutats europed
& vicepresidente commissione Pesca, Modera I'incontro: Alessandro Canova, Asi3 Genovese

Sempre venerdl aSie ore 16 la Sala del Caming di Palazzo Ducale capita i corvegno Pesce fresco nelle
scuole, busne esperienze sul territono itallano a confronto. 1| pesce & una delie referenze plis

il collettiva, nefle mense . dove il suo rifiuto &
sempre malto elevato, Questione di gusto? Di abitudini? E pol, servire pesce nelle mense & sempre
consiglabile? Se ne discute afla luce di alcune esperienze nazionall, vahsands se servire un pesce
fresco, locale, negletto sia davvero possibile, inskemne a Paolo Agostini, dsrettore della Fondarione
Alber e Venturi, del Centro def gusto di Prato; Gabriele Taddeo,
assessore alls pubblica istrurione del Comune di Sant'Olcese: Rosa Olivier, sindaco di Ronco Sorivia;
Paola Salvador, titolare dell'aziends PIT, Produrtori Istict Trevigiani (Treviso), Modera: Barbara Nan,
condatta Slow Food Riviera del Flori, Alpl Marittime.

Sabato 20 a Slow Fish vengona presentat infine | datl dello studic sulla provenienza del pesce
condatto dal Wwd, che chiarisce ke rala pea, | Nlusst di mercato globall
ole social che quest| comp e comunith del paes in via di siluppo, All'incontro
Da dove viene il pesce che mettl In tavola? (ore 10, Acquario di Genova, Sala Nautilus) intervengona
Giulia Prato, responsabile mare Wl Italia; Cinzia Scaffidl Foad halia;

Papa Ndiaye, pescatore rote Slow Food Senegal & segretario generale del Comité Local des Pécheurs
(Cip) de Mgaparou (Senegal)




HOME PAGE

La Gazzetta del Gusto

REDAZIONE

COLLABORA  PUBBLICITA  CONTATTI

Slow Fish Genova 2017 all'insegna di pace, sostenibilita ed economia
virtuosa

66

Partita a Genova la kermesse del pesce e della pesca
sostenibile che terminera il 21 maggio. Siamo stati alla
cerimonia inaugurale dove sono state rese note le idee e la
mission di questa edizione.

Locandina ufficiale di Slow Fish Genova 2017.

Slow Fish 2017 approda al Porto antico di Genova e proseguira fino al 21 maggio. La giornata di apertura & stata caratterizzata dal
grande interesse sul progetti in programma ed & stata accompagnata dale dichiarazioni di Carlo Petrini, legate al grande tema del
rispetto ambientale. «I Mediterraneo — ha dichiarato il fondatore di Slow Food — deve essere un Juogo di pace, con un'economia
virtuosa e sostenibie per la pace. Penso a Papa Francesco che arrivera presto a Genova e riproporra senz'altro la necessita del dialogo.
Lavoramo perché Genova e la Liguria diventino sede permanente del dialogo del Mediterraneo nonché un punto di partenza per la
prossima edizione del 2019,

Petrini ha rimarcato parole chiave come pace, sostenibilta ed economia virtuosa. «Noi non viviamo la schizofrenia di godere del buon
cibo e di sviuppare tematiche ambientali — ha ribadito. Un gastronomo che ama i buon cibo, se non ha coscienza ambientale, & uno
stupido. Un ambientalista che ha cura delle buone pratiche ma non ha empatia, cura del buon dbo, & triste. L'equilbrio & propedeutico
per ottenere buoni risultatis.

Slow Fish Genova 2017, durante la giornata d‘apertura.

Slow Fish a Genova mette subito in vetrina il progetto europeo Merces che prevede i restauro dei sistemi degradati dei mari. A
presentarlo, i coordinatore Roberto Danovaro dellUniversita Politecnica delle Marche, con ITtalia in prima fila di un‘iniziativa che si ispira
ala filosofia del ripristino dei beni cufturall. <1l restauro degli ambienti marini & una rivoluzione cufturale — ha detto Danovaro -. Nei mari
ormai abbiamo perso i 30% del capitale naturale. Si pud restaurare I'ambiente marino, dobbiamo mantener sano i mare Mediterraneo e
farlo diventare laboratorio per tutto il pianeta. Dobbiamo combattere la distruzione del'habitat e fronteggiare | cambiamenti cimatici. T
restauro degli ambienti marini pud diventare un‘industria virtuosa fondamentale».

Grande, come sempre, I'apprezzamento del pubblico per questa kermesse del pesce e dela pesca sostenibie, Tutto il programma
dettagliato dela manifestazione al sito www.slowfish.slowfood.it.
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Iniziativa europea, ltalia capofila
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Slow Fish saluta Genova con grandi numeri
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PTG (ANSA) - GENOVA, 18 MAG - Slow Fish a Genova mette subito in Samp pareggia con Muriel, rissa
: vetrina il progetto europeo Merces: restauro dei sistemi degradati dei
mari. Lo ha presentato il coordinatore Roberto Danovare,
dell'Universita Politecnica delle Marche, con I'talia capofila di
un'iniziativa che si ispira alla filosofia del restauro dei beni culturali. "Il
restauro degli ambienti marini & una rivoluzione culturale - ha detto
Danovaro -. Nei mari ormai abbiamo perso il 30% del capitale naturale. > Tutte le news
Si puo restaurare I'ambiente marino, dobbiamo mantener sano Il mare
Mediterraneo e farlo diventare laboratorio per tutto il pianeta.
Dobbiamo combattere la distruzione dell'habitat e fronteggiare i
cambiamenti climatici. Il restauro degli ambienti marini puo diventare
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di Marco Benvenuto - Ricette, notizie, personaggi e recensioni dal meondo della cucina

- Slow Fish primo giorno: una nave per Genova -

1 maggio 18 2017 & marcobenvenutos7@gmail.com
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Ostaia de' Banchi:

serata di pesce
“povero”

maggio 15, 2017,

APPUNTAMENT]
o Mortai e pestelli: che
Slow Fish 2017 prende il via al Porto antico di Genova. coppia...E & anche un
convegno che li mette
Slow Fish primo giorno: Esordic allinsegna del grande interesse dei progetti contrassegnata dalle dichiarazioni legate al grande tema insieme

della pesca sostenibile. "Il Mediterranec deve essere un luogo di pace, con economia virtuosa e sostenibile per la pace. Penso a Papa

Francesco che arrivera presto a Genova e riproporra senz altro la necessita del dialogo. Lavoriamo perché Genova e la Liguria siano

sede permanente del dialogo del Mediterraneo. con sede fisica e una nave di ricerca pronte per la prossima edizione del 2019". APPUNTAMENTI

Aprendo la manifestazione che si si svolgera nel capoluogo ligure da qui al 21 maggio Carlo Petrini ha sottolineato parole chiave
come pace, sostenibilita ed economia virtuosa:

marzo 26, 2017,
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